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Dear customer, we thank you for purchase of goods
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Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use of
subsequent owners.
The Meat Grinder is intended only for the preparation of beverages
in living (home) conditions.
Under condition of observance of user regulations and a
specialpurpose designation, a parts of appliance do not contain
unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-852

Electrical supply:

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50Hz;

Max locked power : 1000 W

Rated power: 300 W

Protective class I;

Protection class IPX0

This appliance is equipped with a thermostat system. This system
will automatically cut off the power supply to the appliance in case
of overheating.
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Description of the appliance
Picture1| page 2

. ON/OFF switch

Body

. Fasten button

. Tube inlet

. Food pusher

. Hopper plate

. Head Tube

. Snake

. Cutting blade

10. Cutting plate (fine)
11. Cutting plate (medium)
12. Fixing ring

13. Sausage

14. Kebbe

15. Shredder attachment
16. Slow juicer
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Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect
the plug from the mains when the appliance is not being used.

- Always turn off the switch (time controller) and take electrical
connector out of socket before cleaning and storage.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the
plug out of the socket.

- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground)
contact.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be
carried out on the supply cord to ensure no damage is evident.

i g
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Should there be any signs that the cord is damaged in the
slightest degree, the entire appliance should be returned be
authorized service engineer.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch
it on within 2 hours to prevent damage due to condensation on
internal parts

- This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance
malfunctions or it has been damaged in any manner, return to at
authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance
without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The
power cord should not touch the top part and the back wall of the
oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or
touch hot surfaces.

- He 6pocanTe npubop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun,
etc.).

Actions in extreme situations:

- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not
touching to the device or water.

- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong
smell of a burn isolation, immediately stop use the device, unplug
the device, appeal to the nearest service center.
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ATTENTION!

- Never use your finger or an objection to push ingredients down the
feed tube while the appliance is running. Only the pusher is to be
used for this purpose.

- Do not touch moving parts during the operation

- Always disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products. Perform assembly
and disassembly only after full stop of moving

parts.

Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged

In case of failure to observe the rules a danger of serious
damages may arise!

Never use any accessories of parts from other manufacture .Your
guarantee will become invalid if such accessories or parts have
been used.

-THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT
USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED
USE.

Do not use it for commercial purpose.
Preparation for work

- Remove all wrap materials and stickers

- Make sure that all the parts of appliance don’t have damages.

- Thoroughly clean the parts that will come into contact with food
before you use the appliance for the first time.

We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs with
some vegetable oil.

- Switch the appliance off before detaching and install any
accessory.

Wait until moving parts have stopped running before you remove
the parts of the appliance.
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ASSEMBLING

- Press the fasten button, hold the head and insert it into the
inlet(when inserting please pay attention the head must be slanted
as per arrow indicated on the top, see fig.2.1,then move the head
anticlockwise so that the head being fastened tightly .(fig.2.2)

- Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the
screw slightly until it is set into the motor housing (fig. 2.3)

- Place the cutting blade onto the snake shaft with the blade facing
the front as illustrated (fig.2.4).1f it is not fitted properly, meat will not
be grinded.

- Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting
protrusions in the slot (fig.2.5)

- Support or press the center of the cutting plate with one finger
then screw the fixing ring tight with another hand (fig.2.6). Do not
over tighten.

- Place the hopper plate on the head and fix it into position. (fig.2.7)
- Locate the unit on a firm place.

- The air passage at the bottom and the side of the motor housing
should be kept free and not blocked.
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3 Picture 2
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Mincers are fed with sinewless, boneless and fatless beef that

has been cut into pieces approximately 20 mm x 20 mm x 60 mm.
Pushers are pressed with a force of 5N against the meat. Do not
use the appliance for more than 5 minutes consecutively. Leave the
appliance to cool for 10 minutes before using again.

Mincer

- Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first.
- Place the cutter unit onto the worm shaft. (The cutting edges
should be at the front)

Place the medium grinding disc or coarse grinding disc (depending
on the consistency you prefer) onto the worm shaft. (Make sure
the notch of the grinding disc fit onto the projections of the mincer
head.) Turn the screw ring in the direction of the arrow on the cutter
housing until it is properly fastened.

- Attach the cutter housing to the motor unit.

Cut the meat into 10cm-long, 2cm-thick strips. Remove bones,
pieces of gristle and sinews as much as possible. (Never use frozen
meat!)

Put the meat in the tray. Use the pusher to gently push the meat
into the cutter hosing. (For steak tartare , mince the meat with the
medium grinding disc twice.)

If the appliance is locked, please press Reversal button(REV). The
meat locked in cutter housing is untrodden, so the appliance can
renew its usual condition.

Meat left behind in the cutter housing may be removed from the
inside of the appliance by passing a slice of bread through the
cutter housing.

Making kebbe
Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first.

(fig.3)
Place the cone in the cutter housing.
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Place the former on the cutter housing and screw the ring on

the cutter housing.

Place the tray on the upright part of the cutter housing.

Now the appliance is ready for making kebbe.

Feed the prepared kebbe mixture through the kebbe maker. Cut
the continuous hollow cylinder into the desired lengths and user as
required.

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish made primarily of lamp
and bulgur wheat which are minced together to form a paste the
mixture is extruded through the kebbe maker and cut into short
lengths . The tubes can then be stuffed with a minced meat mixture,
the ends pinched together and then deep fried.
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Making sausages

- Mince the meat Insert the worm shaft into the cutter
housing , the plastic end first.

- Place the separator in the cutter housing.

- Place the sausage horn on the cutter housing and screw
the ring on the cutter housing.

- (Make sure the notches of the separator fit onto the
projections of the mincer head.)

- Attach the cutter housing to the motor unit.

- Place the tray on the upright part of the cutter housing.

- Now the appliance is ready for making sausages.

- Put the ingredients in the tray. Use the pusher to gently
push the meat into the cutter housing.

- Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes.
Then slide the wet skin onto the sausage horn. Push the
(seasoned) minced meat into the cutter housing. If the
skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some
water. (fig.4)
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Picture 4
Making noodle

- Operation time shall NOT exceed 3 minutes.
- use cutting plate 10 or 11 .

- fill the tray with flour continuely.
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Picture 5

Slow juicer

Place the plastic snake into the head tube, long end first,

and turn to feed the snake slightly until it is set into the motor
housing.

Place the filter traps into the tube around to the plastic snake.
Place the plastic cover locking ring into the head tube.

Put the filter tip to the plastic cover and fix it.

Move the whole head tube clockwise so that it being fastened
tightly.

Put the plastic juice tray on the top of head tube and make it
on the suitable position.

Put the juice cup right near the filter tip, and a cup for tomato
sediment.

Now the appliance is ready for juicing. (fig.6)
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Picture 6

Shredder

Press the fasten button, hold the plastic cutter housing
and insert it into the tube inlet (when inserting please pay
attention the plastic cutter housing must be slanted as
per arrow indicated), then move the plastic cutter housing
anticlockwise until it is fastened tightly, and release the
fasten button.

Place the shredder drum into the plastic cutter housing,
then move the shredder clockwise so that it being
properly fastened.

Place the pusher on the upright part of the plastic cutter
housing, and use the pusher to gently push the vegetable
into the plastic cutter housing.

Now the appliance is ready for cutting. (fig.7)
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CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION!

- Before you clean the appliance, switch the appliance off and
remove the plug from the socket

- Never immerse the motor unit in the water or any other liquid, nor
rinse it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.
- Never immerse the appliance or part of it in water.

- Do not use any strong or abrasive solvent, sponge or cream
cleaner. Do not put in the dishwasher.

Press the release button and turn the whole cutter housing in
the direction of the arrow. (fig.6) Remove the pusher and the
tray.
Unscrew the screw ring and remove all parts of the cutter
housing. Do not clean the parts in the dishwasher!
Wash all parts that have come into contact with meat in hot
soapy water. Clean them immediately after use.
Rinse them with clear hot water and dry them immediately.
We advise you to lubricate the cutter unit and the grinding discs
with some vegetable oil.

"
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Storage

- Switch off the appliance and let it completely cool before
storage.
- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
access of children and people with limited physical and mental
abilities

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be
recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances.

Please dispose your old appliances using appropriate
collection systems.

Subject to technical modifications!

& T/ 14



Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf der
Technik
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Funktionalitat,

Design und Qualitdtsstandards garantieren Ihnen die
Zuverlassigkeit und einfache Bedienung dieses Produkts.
Bitte lesen Sie dieses Handbuch und sie als Referenz wahrend der
gesamten Lebensdauer des Gerats zu speichern.

Der Fleischwolf ist nur fur die Benitzung in Lebens-
(Haushalts-) Bedingungen vorbestimmt.
Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck,
Teilen des Produkts enthalten keine schadlichen
Substanzen.

Technische Eigenschaften

Modell: MR-852

Stromversorgung:

Strom: variabel;

Nennfrequenz: 50 Hz;

Bemessungsspannung (Bereich): 220-240 V;

Max locked power : 1000 W

Rated power: 300 W;

Schutzklasse gegen elektrischen Schlag II;

Schutz des Gehauses vor Feuchtigkeit ist herkémmlichen entspricht
IPX0;

Betriebsweise: die Dauerbetriebszeit ist 5 Minen, die Pause ist 10
Minen
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Produktvorrichtung

Abbildung 1/ Seite 2

. Schalter/Betriebsartenschalter

. Gehause des Antriebes

. Schaltflache der Befestigungsschelle

. Eingang fiir den Rohr der Zerkleinerungsmaschine
. Stopfer fir die Produkte

. Fllltablett fir die Produkte

. Gehause der Zerkleinerungsmaschine

. Wendel

. Kreuzmesser

10. Scheibenmesser, fein

11. Scheibenmesser, mittel

12. Befestigungsring (Schraubenmutter)

13. Wurstaufsatz

14. Aufsatz ,Kebbe*

15. Aufsatze-Set der Reibeisen/Hobel

16. Aufsatz-Presse fiir das weichen Gemuse und Beeren

OCoO~NOOUOTAWN =

SicherheitsmaBRnahmen
Sehr geehrter Nutzer, folgenden anerkannten
sicherheitstechnischen Regeln und Vorschriften in diesem
Handbuch aufgefiihrten nutzt dieses Instrument extrem sicher.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals das Geréat, das Netzkabel und Stecker in
Wasser oder anderen Flissigkeiten.

- Nehmen Sie nicht das Gerat mit nassen Handen.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den
elektrischen Teilen des Gerates.

& T/ 16



- Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerat niemals

unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit

dem Gerét fertig sind, und vor Anhangeanderung, Reinigung und

Lagerung.

- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder

Reinigung und Aufbewahrung aus der Steckdose.

- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die

Spannung im Stromnetz in Ihrem Haus der Betriebsspannung des

Gerates entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder

Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann Schaden am elektrischen

Gerat verursachen und zu Brandgefahr fiihren.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich
bitte an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Gerat ist nicht dafiir geeignet, von Kindern und Personen

mit eingeschrankten kdrperlichen oder geistigen Fahigkeiten sowie

von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im Gebrauch von

Haushaltsgeraten mangelt, benutzt zu werden, auBer Sie werden

von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt

oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen.

- Lassen Sie Kinder mit dem Gerat oder den Verpackungsteilen

nicht spielen.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heilRen und

scharfen Oberflachen in Berlihrung kommt, die es beschadigen

kénnen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht liber den Rand des Tisches
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hangen, achten Sie darauf, dass es nicht stark gespannt, nicht
verwickelt und nicht tGberdreht ist.

- Werfen Sie das Geréat nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen
oder stirzen.

- Wenn Sie das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum
gebracht haben, schalten Sie das Gerat nicht fur 2 Stunden, um
Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu
vermeiden.

- Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.

- Verwenden Sie keine beschadigten Anlagen.

Handeln in Extremsituationen:

- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, ohne das Gerat oder
das Wasser zu berihren.

- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten
Isolierung bemerken, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen Sie das Gerat
nicht mehr und wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes
Servicecenter.

ACHTUNG!

- Fur die Angabe der Produkte in die Einlade6ffnung verwenden Sie
immer den Stopfer aus dem Satz, reichen Sie niemals die Produkte
mit den Handen!

- Beriihren Sie niemals die beweglichen Teile des Gerats wahrend
seines Betriebs.

- Vor der Demontage/Montage Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose. Demontieren
Sie erst, wenn die beweglichen Teile vollstandig zum Stillstand
gekommen sind.

- Stellen Sie das Geréat auf eine trockene, stabile, ebene,
rutschfeste Oberflache.

& T/ 18



Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die
Gefahr von schweren Verletzungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die, fur die
sie bestimmt ist.

Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die
gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

Erste Schritte

- Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, stellen Sie sicher, dass
alle Teile des Gerates nicht beschadigt werden.

- Vor der ersten Benutzung waschen Sie die abnehmbaren Teile,
die mit den Produkten kontaktieren (aulRer den Positionen 1-4) mit
heillem Wasser und Waschmittel, dann trocknen Sie ab.

Es ist empfehlenswert, ein wenig Pflanzendles auf die Laufteile
vor der Montage oder Aufbewahrung aufzutragen. Dafiir kann man
diese Teile mit dem Stoff, angefeuchtete im Ol abreiben.

- Vor jeder Nutzung tberzeugen Sie sich, dass das Gerat auf der
trockenen, ebenen standfesten Oberflache aufgestellt ist, und
sicher auf den FlRen-Stutzen steht. Um den Fleischwolf soll der
freie Raum fur die freie Luftzirkulation durch das Gehause des
Antriebes sein. Lassen Sie keine Gegenstande wie z. B. Stoff,
Papierblatter usw. unter dem Fleischwolf liegen.

- Vor dem Einschalten des Steckers in die Steckdose Uberzeugen
Sie sich, dass der Umschalter des Gerates in die Positionen ,Aus”
(OFF) eingestellt ist.

Montage
- Drucken Sie die Schaltflache der Befestigung, stecken Sie das
Gehause der Zerkleinerungsmaschine in die Einlassoffnung ein,

wie es mit dem Pfeil gezeigt ist. Dann drehen Sie entgegen der
Uhrzeigerrichtung fur eine sichere Fixierung. (Abb. 2.2)
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- Stellen Sie die Wendel mit dem langen Ende in das Gehause der
Zerkleinerungsmaschine fest. Damit die Schlitze auf der Welle des
Rohres und der Wendel Ubereinstimmen, drehen Sie es ein wenig
bis zum Zusammentreffen der Schlitze und dem vollen Einpassen in
das Gehause des Antriebes. (Abb. 2.3)

- Stellen Sie das Kreuzmesser auf die Wendel fest, wie es in der
Abbildung 2.4 gezeigt ist. Wenn das Messer nicht richtig eingestellt
ist, wird der Fleischwolf nicht mahlen.

- In der Abhangigkeit vom geforderten Feinheitsgrad wahlen

Sie und stellen Sie das Scheibenmesser fest. Die fixierenden
Ubertragungen und Falze auf dem Scheibenmesser und dem
Gehause der Zerkleinerungsmaschine sollen Ubereinstimmen.
(Abb. 2.5)
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Abbildung 2
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Vorbereitung der Produkte

Zermahlen Sie im Fleischwolf keine Knochen, Nisse, feste oder
eingefrorene Produkte, sowie die Produkte, welche die Hartfaser
enthaltenden.

Entfernen Sie aus dem Fleisch die Knochen, Flechse und
Bindegewebehaut (Fell). Schneiden Sie die Produkte auf die
Stuckchen auf, die frei in die Ladedffnung des Rohres der
Zerkleinerungsmaschine eingehen.

Legen Sie den Teil der Produkte auf den Fulltablett. Unter dem
Vorderteil der Zerkleinerungsmaschine stellen Sie das passende
Geschirr fur das fertige Hackfleisch.

Benutzung des Fleischwolfs

- Erledigen Sie die Vorbereitungsoperationen, die oben angefihrt
sind;

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an, schalten Sie das
Gerat mit dem Umschalter ein, es wird in die Position ,Ein“ (ON)
umgestellt.

Das Gerat beginnt zu arbeiten. Aufschitten Sie und reichen Sie
mithilfe des Stopfers die Produkte in die Laded6ffnung.

Damit in das Gehause des Antriebes des Fleischwolfs kein Saft von
den verflachten Produkten gerat, soll man nicht zu viel Produkte
aufschitten und mit zu viel Kraft auf dem Stopfer zu driicken.
Wenn sich wahrend des Betriebes die Menge des verlassenden
Hackfleisches verringert ist, muss man die Funktion ,Umsteuerung®
benutzen oder, die Auseinandersetzung und Reinigung der Teile der
Zerkleinerungsmaschine, wie unten gezeigt ist zu erledigen.

Die Gebrauchshaufigkeit der Funktion ,Umsteuerung® hangt von
den Produkten ab. Zum Beispiel, das Fleisch mit der grof’en Menge
der Sehnen und Bindegewebehdaute der haufigen Benutzung der
Umsteuerung oder der Auseinandersetzung und Reinigung fordern
kann.

Nach Abschluss der Benutzung des Fleischwolfs schalten Sie sie
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aus, schalten Sie das Netzkabel vom Netz ab, erledigen Sie die
Reinigung.

Wenn der Fleischwolf stehet oder gibt kein Hackfleisch aus
Wenn der Fleischwolf funktioniert, aber gibt kein Hackfleisch aus,
muss man die Funktion ,Umsteuerung® benutzen.

Dazu stellen Sie den Umschalter in die Position abgeschaltet
,OFF“ um, warten Sie das volle Aussetzen des Motors und der
sich bewegenden Teile (ungefahr 5 Sekunden), dann stellen Sie
den Umschalter in die Position ,Umsteuerung“ um. Die Funktion
L,Umsteuerung” funktioniert, wenn der Umschalter in dieser Position
festgehalten wird. In der Regel genlgt es ein paar Sekunden.
Nach der Funktion ,Umsteuerung” warten Sie die volle
Unterbrechung der sich bewegenden Teile und schalten Sie den
Fleischwolf im gewdhnlichen Regime ein. Wenn die Arbeit des
Fleischwolfs (AusstoRen des Hackfleisches) nicht erneuert wurde,
schalten Sie das Fleischwolf vom Netz ab, demontieren Sie und
reinigen die Details der Zerkleinerungsmaschine.

Vorbereitungen des ostlichen Gerichts ,,Kebbe*
(Im Rezept: TL - Teel6ffel, EL - Essloffel)

Fiillung

Hammelfleisch 100 g

Olivendl 1 %2 EL

Zwiebel klein zerschneidet 1 %2 EL

Gewlrze nach dem Geschmack

Salz nach dem Geschmack

Mehl 1 %2 EL

Hacken Sie das Hammelfleisch 1-2 Mal.

Braten Sie die Zwiebel bis zur goldig-braunen Farbe, geben Sie das
zerkleinerte Hammelfleisch, Gewiirz, Salz, und das Mehl zu.

Hiille

Fettarmes Fleisch 450 g
Mehl 150-200 g
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Gewdrze nach dem Geschmack

Muskatnuss 1

Gemahlener roter Pfeffer nach dem Geschmack
Pfeffer nach dem Geschmack.

Hacken Sie das Fleisch dreimal, geben Sie zu und mischen Sie alle
Zutaten in einer Schissel. Bemerken Sie, mehr Fleisch und weniger
Mehl verbessern den Geschmack und die Konsistenz der Hille.
Hacken die Mischung drei Mal im Fleischwolf.

Vorbereitung der Hiille fiir ,,Kebbe“ in einem Fleischwolf

Wenn der Fleischwolf zusammensetzt ist, drehen Sie die
Schraubenmutter los und entfernen Sie die Kreuz- und
Scheibenmesser.

Stellen Sie der Aufsatz ,Kebbe* fest, wie es in der Abbildung

3 gezeigt ist. Drehen Sie aber nicht nachspannen Sie die
Schraubenmutter.

Es ist der Nutzung bei Vermahlung ahnlich, bekommen Sie mithilfe
des Fleischwolfs die zylindrische Hulle fiir Ihr Gericht. Legen Sie
die Fillung in die Hulle, geben Sie ihr die Form, driicken Sie von
beiden Seiten zu, und braten Sie es auf der aufgewarmten Pfanne
mit der ausreichenden Olmenge, oder in der Frittiire.

|

Abbildung 3
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Vorbereitung der Wiirste
Erledigen Sie die Montage des Fleischwolfs mit den Aufsatzen fur
die Fillung der Wirste, wie es in der Abbildung 4 gezeigt ist.

@L__QH

Abbildung 4

Es ist empfehlenswert, vorlaufig die naturbelassene Hiille fir
die Fullung der Wiirste im warmen Wasser fir 10 Minuten
sorgféltig einzuweichen und dann mit flieRendem kalten Wasser
auszuwaschen.

Vorbereitung der Nudel (Paste)

- Wahlen Sie das feine oder mittlere Scheibenmesser.

- Erledigen Sie die Montage, wie es auf dem Schema der
Abbildung 5 gezeigt ist.

- Die Zeit der Dauerbetrieb soll 3 Minuten nicht
Ubersteigen.

- Fir das Erhalten des qualitativen Ergebnisses reichen
Sie ununterbrochen in das Fulltablett fir die Produkte der
Teig fur die Paste.
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Abbildung 5

Benutzung des Fruchtentsafters

Der Fruchtentsafter ist fir die Herstellung der Safte aus den
weichen Frichten vorbestimmt.

Verwenden Sie fur das Erhalten des Saftes nur die frischen
Frichte und das Gemuse ohne Wurml6cher und Rotfaule.

In den Fruchtentsafter darf man keine harten Fruchtteile
(Kerne der Aprikosen, Pflaumen, Pfirsiche, Kirschen, sowie
Melonenkerne) legen.

Die Safte einigen Gemuses, Frichte und Beeren kdnnen die
Plastikdetails des Fruchtentsafters farben. Fir die Entfernung
verwenden Sie die Soda.

Bereiten Sie das Gerat fiir die Vorbereitung des Saftes vor, wie
es in der Abbildung 6 gezeigt ist.

M
R it "f"_",c"' A

Abbildung 6
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Benutzung der Aufsitze der Reibeisen/Hobel

In den Satz fur die Zerkleinerung des Gemuses gehen drei

entfernbaren Zylinder-Aufsatze ein.

Fir die Vorbereitung des Gerates zum Schneiden:

- Halten Sie die Schaltflache der Befestigung fest,
stellen Sie die Plastikgrindung des Rohres in die
Eingangso6ffnung des Gehauses des Gerates fest
und drehen Sie es fir die Fixierung entgegen der
Uhrzeigerrichtung um.

- Unterbringen Sie den nétigen Zylinder-Aufsatz in das
eingerichtete Plastikrohr. Drehen Sie den Zylinder-
Aufsatz mit dem Uhrzeigerlauf so, dass er richtig gefestigt
ware.

- Unterbringen Sie den Stopfer fir die Produkte ins Oberteil
des Plastikrohres und verwenden Sie es fiir das Driicken
des Gemdses. (Abb. 7)
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Abbildung 7
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Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.
- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die
beweglichen Teile warten.

- Vor der Reinigung lassen Sie den Netzstecker ziehen und
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abkuhlen.

- Tauchen Sie niemals das Gerat aus seiner Netzkabel und
Stecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder scharfen
Reinigungsmittel.

- Das Gerat darf nicht mit der Waschmaschine gewaschen werden.
-Fir die Reinigung genugt es, das warme Wasser mit seifiger
Lésung zu verwenden.

Sofort nach der Benutzung demontieren Sie den Fleischwolf in
Ordnung riickgangig der Montage. (Abb. 8) Fur die Demontage
kann man den gewodhnlichen flachen Schraubenzieher verwenden.
Mit ihrer Hilfe ist es leicht, die Schraubenmutter loszudrehen und
das Scheibenmesser herauszuziehen.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit kalten oder warmen
Wasser und Waschmittel aus. Die Reinigung der Scheibenmesser
ist es bequem, mit Hilfe der Nylonburste zu erledigen.

Nach der Reinigung trocknen Sie die Teile mit reinem Handtuch ab,
und lassen Sie es vollstandig trocknen

Das Gehause des elektrischeren Antriebes reiben Sie zuerst mit
weichem feuchten Stoff ab, dann wischen Sie es mit trockenem
reinen Handtuch ab.

Es ist empfehlenswert, ein wenig Pflanzendles auf die Laufteile
vor der Montage oder Aufbewahrung aufzutragen. Dafiir kann man
diese Teile mit dem Stoff, angefeuchtete im Ol abreiben.

S
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Lagerung

- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus und lassen Sie es
abkuhlen.
- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.
- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um die Aufnahme oder nicht
gekuhlter Einheit.
- Lagern Sie das Gerat in einem kihlen, trockenen Ort,
geschtzten. Ort fern von Kindern und Menschen mit
Behinderungen.

Entsorgung

- Dieses Produkt und seine Derivate sollten nicht mit Abfall
gemischt werden. Man soll eine verantwortliche Haltung zu ihrer
Verarbeitung und Lagerung sein, die Wiederverwendung von
Materialressourcen zu unterstlitzen. Wenn Sie sich entscheiden,
von dem Gerat zu verfugen, benutzen Sie bitte eine besondere
Ruckkehr und Sparsystem verwenden.

Eigenschaften, Ausriistung und Aussehen des Produkts kdnnen

leicht durch den Hersteller zu andern, ohne die grundlegenden
Gebrauchseigenschaften des Produkts beeintrachtigen.
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Dziekujemy za zakup sprzetu

ol -

Funkcjonalno$c¢, wyglad oraz wysoka jako$¢ gwarantujg Panstwu
niezawodno$¢ i tatwos¢ korzystania z niniejszego urzgdzenia.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukgcji obstugi |
zachowanie jej jako podrecznika przez caty okres uzytkowania
urzgdzenia. Maszynka do mielenia migsa stuzy wytgcznie do uzytku
w domowego.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia,
czesci wyrobu nie wytwarzajg szkodliwych dla zdrowia substanciji.

Charakterystyka techniczna

Model: MR-852

Zasilanie elektryczne: Prad- zmienny;

Nominalna czestotliwo$¢: 50 Hz;

Napigcie nominalne: 220-240 V;

Max locked power : 1000 W

Rated power: 300 W;

Klasa ochrony przed spigeciami Il;

Wykonanie korpusu zapobiegajgce przedostawania sie wilgoci,
odpowiada klasie IPX 0

Tryb pracy: czas ciggtej pracy 5 min, pauza 10 min.
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Budowa urzadzenia
Rysunek 1

. wylgcznik/przetgcznik trybu

. komora napedu

. Przycisk blokady zatrzasku

. Wlot rury rozdrabiarki

popychacz do produktéw

tacka na produkty

. komora mielenia

. 8limak

. N6z krzyzakowy

10. Cienki n6z dyskowy

11. tarcza mielgca - $rednie oczka
12. nakretka

13. Nasadka do kietbasek

14. koncoéwka Kubbe

15. Zestaw nasadek tarek/niszczarek
16. Nasadka-prasa dla miekkich warzyw i jagod

©ONDOTAWN =

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkowniku, zachowanie ogélnie przyjetych
przepiséw bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej
instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo
bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ naped elektryczny, przewdd zasilajacy i
wtyczke w wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwala¢ aby woda i wilgo¢ znajdowaty sie na elektrycznych
czesciach.

- Nie bra¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do
porazenia pradem!
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- Nigdy nie zostawia¢ wtgczonego urzgdzenia bez kontroli!
- Zawsze wytaczac urzgdzenie za pomoca przycisku i
wyciggac przewod z gniazdka, jezeli praca zostata zakonczona, a
takze przed rozmontowaniem, czyszczeniem i przechowywaniem.
- Zabrania sie odtgczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za
przewdd lub wyrywajac wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewni¢, czy napiecie sieci
podane na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieci elektrycznej w
Panstwa domu.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek
wtyczki przewodu moze spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz
pozar.

- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego
pomieszczenia, nie nalezy go wigcza¢ w przeciggu 2 godzin w
celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie skroplin na
wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac¢ urzgdzenia, jezeli przewdd zasilajgcy

lub wtyczka zostaty uszkodzone, jezeli urzgdzenie dziata
nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto

do wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy
zwrdci¢ sie do najblizszego centrum serwisowego.

- Nie wykorzystywac¢ elementéw nie nalezgcych do wyposazenia
urzgdzenia.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania
przez dzieci oraz osoby z ograniczonymi zdolnos$ciami fizycznymi i
umystowymi. W przypadku korzystania z urzgdzenia w obecnosci
dzieci, niezbedna jest stata kontrola ze strony oséb dorostych.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.
- Nie dopuszczac stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi
i ostrymi powierzchniami.

- Nie dopuszcza¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi
stotu, zataman i skrecen przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucac¢ urzadzenie. Przenosi¢ maszynke do mielenia migsa
dwoma rekoma trzymajgc za obudowe napedu, nie przenosi¢
trzymajgc jedynie za obudowe komory mielace;j.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.
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- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub wiatru
sztormowego. Mozliwe sg wtedy skoki napigcia w sieci.

Postepowanie w sytuacjach ekstremalnych:
- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggnaé¢
wtyczke z gniazdka, nie dotykajgc urzadzenia lub wody.
- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu
palonej izolacji, natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia,
wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, zwréci¢ sie do najblizszego centrum
serwisowego.

UWAGA!

- Do wktadania produktéw nalezy zawsze uzywac¢ popychacza,
znajdujgcego sie w komplecie — nigdy nie wktada¢ produktéw
gotymi rekoma!

- Nie dotyka¢ czesci ruchomych, gdy urzadzenie jest wigczone.
- Przed rozebraniem / ztozeniem zawsze odtgczac urzgdzenie
od sieci elektrycznej. Rozbiera¢ urzgdzenie wytacznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ruchomych elementéw. W przypadku
nie przestrzegania zasad istnieje niebezpieczenstwo powaznych
obrazen!

- Nie wykorzystywac¢ urzgdzenia do innych celéw, niz jest
przeznaczony.

Przy nieprzestrzeganiu powyzszych zasad istnieje
niebezpieczenstwo oparzenia!

-Wewnatrz korpusu napedu elektrycznego nie ma elementow
wymagajgcych obstugi przez uzytkownika. Nie otwiera¢ obudowy
napedu elektrycznego. W celu przeprowadzenia przegladu lub
remontu, zwroci¢ sie do centrum serwisowego.

Przygotowanie do uzytkowania

- Rozpakowac¢ urzgdzenie, catkowicie odwing¢ przewdd zasilania.
Obejrze¢ urzadzenie, upewnic¢ sie, ze nie ma uszkodzen
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mechanicznych elementéw urzgdzenia, przewodu i wtyczki.
- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ elementy
zdejmowane majgce kontakt z produktami (oprécz poz.1-4) goracg
wodg ze $rodkiem myjgcym, nastepnie przetrze¢ i wysuszyc;
Zalecane jest naniesienie niewielkiej ilosci oleju roslinnego na
czesci ruchome H-L przed ztozeniem lub przechowywaniem. W tym
celu wystarczy po prostu przetrze¢ wspomniane elementy tkaning
lekko nasgczong olejem.

- Przed kazdym uzyciem nalezy sie upewnic, ze urzgdzenie
znajduje sie na suchej, réwnej, wytrzymatej powierzchni i stoi
pewnie na nézkach. Wokot maszynki do mielenia miesa nalezy
zachowac wolng przestrzen w celu zapewnienia swobodnej
cyrkulacji powietrza przez obudowe napedu. Nie dopuszcza sie
przedostawania sie pod maszynke takich przedmiotéw, jak np.
tkanina, kartki papieru itd.

-Przed wiozeniem wtyczki do gniazdka nalezy sie upewnic, czy
przetgcznik urzgdzenia znajduje sie w pozycji «wyt.» (OFF).

Montaz

- Nacisnij przycisk zatrzasku, wtéz korpus rozdrabniacza do

wlotu zgodnie ze strzatkg. Nastepnie obrd¢ przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara, aby uzyska¢ bezpieczne dopasowanie. (Rys 2.
2)

- Umies¢ nasadke dtugim korncem wewnatrz obudowy
rozdrabniacza. W celu wyréwnania szczeliny w rurce na watu rury

i nasadki obracajg jg lekko, az dopasuje do rowkéw bedzie w petni
osadzona w obudowie przyrzadu. (Rys. 2.3)

- Zainstaluj n6z krzyzowy na nasadce, jak pokazano na rysunku
2.4. Jesli néz nie jest prawidtowo zainstalowany, maszynka do
migsa nie bedzie dziatata.

- W zaleznosci od wymaganego stopnia zmielenia, wybierz

i zainstaluj néz tarczowy. Wystepy blokujgce i rowki na nozu
dyskowym i korpusie rozdrabniacza muszg by¢ identyczne.
(Rys.2.5)

- Zamontuj i dokre¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara pierscien
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(nakretke). Nie dokrecaj nakretki zbyt mocno. (Rys. 2.6)
- Zainstaluj tacke na zywno$¢ na gorze sekcji zatadowania
rozdrabiarki. (Rys.2.7)

1] [ 2]
=i
[ 3] [ 4]

Przygotowanie produktow

Nie mieli¢ w maszynce kosci, orzechow, twardych lub zamrozonych
produktéw, a takze produktow zawierajgcych twarde widkna.
Usuna¢ z miesa kosci, zyly, Sciegna i btony. Pokroi¢ produkty

na kawatki, ktére swobodnie mieszczg sie do podajnika komory
mielenia. Umiesci¢ czes$¢ produktow na tacce. Przed przednig
czescig komory mielenia umiesci¢ odpowiednie naczynie na gotowy
farsz.

Uzytkowanie maszynki do mielenia migsa

- Wykonaj procedure przygotowawczg przedstawiong powyzej;
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- Podigcz urzadzenie do sieci elektrycznej, wigcz urzgdzenie
przetgcznikiem ustawiajgc go na pozycje «wh.» (ON).
Urzadzenie zacznie prace. Produkty wktadaj do otworu podajnika
przy pomocy popychacza, w miare potrzeby.

Aby unikngé wpadania soku z mielonych produktéw do obudowy
napedu maszynki, nie nalezy jednorazowo naktada¢ zbyt duzo
produktéw i silnie naciska¢ na popychacz.

Jezeli podczas pracy ilo$¢ wychodzgcego farszu ulegta
zmniejszeniu, nalezy skorzysta¢ z funkcji «xrewers» lub roztozy¢

i przeczysci¢ czesci komory mielenia, w sposdb podany ponizej.
Czestotliwos¢ wykorzystywania «rewersu» zalezy od produktow.
Np. mieso z duzg iloscig zyt i $ciegien moze wymagac czestego
wigczania rewersu lub rozktadania i czyszczenia.

Po zakonczeniu uzywania maszynki nalezy jg wytgczy¢, odigczy¢
przewdd zasilajgcy z gniazdka, oczyscic.

Gdy maszynka sie zatrzymata lub nie wychodzi farsz
Wmontowane zabezpieczenie (tylko w modelach z dang funkcja)
automatycznie wylgcza maszynke podczas pracy w przypadku
przecigzenia spowodowanego dostawaniem sie pomiedzy ruchome
czesci przedmiotow takich jak kosci itd. Jesli miato miejsce
zatrzymanie maszynki podczas pracy, kazdorazowo nalezy jg
wytgczyé, w tym celu przestawic przetgcznik w pozycje OFF,
odfgczy¢ maszynke od sieci elektrycznej, rozebraé komore mielenia
i usung¢ zablokowane przedmioty (produkty.) W celu zresetowania
blokady nacisng¢ CIRQUIT BREAKER (tylko w modelach z dang
funkcjag).

Jezeli maszynka dziata, ale farsz nie wychodzi, nalezy skorzystac z
funkcji «rewersy».

W tym celu ustawi¢ przetgcznik w pozycje wytaczono «OFF»,
doczekac sie catkowitego zatrzymania napedu i ruchomych

czesci (okoto 5 sekund), nastepnie ustawi¢ przetgcznik w pozycje
«REVERSE». «Rewers» bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dtugo jest
naciskany i utrzymywany przetgcznik w tej pozycji. Zazwyczaj
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wymaga to kilku sekund.

Po funkcji «<rewers» nalezy odczekac, az do zupetnego zatrzymania
czesci ruchomych i nastepnie ponownie wigczy¢é maszynke
normalnie. Jezeli praca maszynki (wychodzenie farszu) nie zostata
wznowiona, odtgczy¢ jg od sieci, rozebrac i oczysci elementy
komory mielenia.

Przygotowanie dania kuchni wschodniej «Kebbe»
(W przepisie th — tyzeczka do herbaty, stt — tyzka stotowa)

Nadzienie

Baranina 10 dkg

Oliwa z oliwek 1 % stt

Drobno posiekana cebula 1 %2 stt

Przyprawy 2 th lub wedtug smaku

Sol %z th lub wedtug smaku

Maka 1 % stt

Przemieli¢ baranine 1-2 razy.

mazy¢ cebule do uzyskania ztoto-brgzowego koloru, dodac
zmielong baranine, przyprawy, sol i make.

Warstwa zewnetrzna

Chude migso 45 dkg

Maka 15-20 dkg

Przyprawy 1 th lub wedtug smaku

Gatka muszkatotowa 1 szt.

Zmielony pieprz czerwony do smaku

Trzykrotnie zmieli¢ mieso, dodac¢ i wymiesza¢ wszystkie sktadniki
w misce. Wzig¢ pod uwage, ze wiecej migsa i mniej maki polepsza
smak i konsystencje warstwy zewnetrznej. Przemieli¢ wszystko
trzykrotnie.

UWAGA! Podczas uzywania przyrzgdow do przygotowania
«Kebbey, néz krzyzakowy i noze tarczowe nalezy zdemontowac!
Jezeli maszynka do mielenia miesa jest ztozona, odkreci¢ nakretke
i usung¢ noz krzyzakowy i noze tarczowe.
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Zamontowac przyrzady do «Kubbe», zgodnie z rysunkiem 3.
Dokreci¢ nie za mocno nakretke,

Tak samo jak przy mieleniu, otrzymajg Panstwo warstwe
zewnetrzng dania w ksztalcie cylindra.. Nalezy napetni¢ otrzymang
warstwe nadzieniem, uformowac zgodnie, zagig¢ z obu stron i
dobrze obsmazy¢ na rozgrzanej patelni z odpowiednig iloscig oleju
lub we frytkownicy.

ool
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Rysunek 3

Gotowanie kietbasy
Zmontuj maszyne do mielenia miesa za pomoca dysz do
napetniania kietbas, zgodnie z rysunkiem 4.
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Rysunek 4

Zaleca sie wstepne namoczenie naturalnej powtoki do wypetnienia
kietbasy w cieptej wodzie przez 10 minut, a nastepnie doktadnie
sptucz biezgcg zimng wodg.

Gotowanie makaronu (pasty)

- Wybierz cienki lub $redni n6z tarczowy.

- Z1t6z jak pokazano na schemacie na rysunku 5.

- Czas pracy ciggtej nie powinien przekraczaé 3 minut.

- Dla uzyskania wynikow wysokiej jakosci, nieprzerwanie podawaj
do tacki na produkty ciasto dla pasty.

7
o
9 8
)

Rysunek 5

Stosowanie sokowirowki

Sokowiréwka przeznaczona jest do produkcji sokéw z owocow
miekkich.

Uzywaj tylko swiezych owocow i warzyw bez tunelu i zgnilizny,
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aby uzyskac sok.

W sokowiréwce nie mozna umiesczac twardych czesci
owocow (kostki moreli, sliwek, brzoskwini, czere$ni, kostki
melona).

Soki niektérych warzyw, owocow i jagéd moga plamic
plastikowe czesci sokowirdwki. Uzyj sody oczyszczonej, aby
je usunac.

Przygotuj urzadzenie do wytwarzania soku, wykonujgc
montaz, jak pokazano na ponizszym rysunku:(Rys. 6)

i
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Rysunek 6
Stosowanie nasadek tarek/niszczarek

W zestawie znajdujg sie trzy demontowalne nasadki bebnowe
do rozdrabniania warzyw.

Aby przygotowac urzadzenie do ciecia:

- Trzymajgc przycisk blokady zatrzasku, zainstaluj plastikowa
podstawe rurki we wlocie urzgdzenia i obro¢ jg przeciwko
wskazowek zegara, aby ja zamocowac.

- Umies¢ wiasciwg nasadke bebnowg w plastikowej
zainstalowanej rurze. Przekre¢ nasadke bebnowg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby byta prawidtowo
zamocowany.

Umies$c¢ popychacz na wierzchu plastikowej rurki i za pomocag
niego delikatnie wciskaj warzywa.. (Rys.7)
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Rysunek 7

Oczyszczanie i konserwacja

UWAGA!

- Nigdy nie czysci¢ maszynki podtgczonej do sieci.

- Przed czyszczeniem odtgczy¢ maszynke i odczekac do
catkowitego zatrzymania sie ruchomych czesci.

- Nigdy nie zanurzaé¢ napedu elektrycznego, przewodu zasilajgcego
i wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Nie my¢ napedu wodg lub w
zmywarce.

- Nie uzywac silnych srodkéw czyszczacych, rozpuszczalnikow,
kwaséw, metalowych przedmiotéw i zmywakéw. Srodki zawierajgce
chlor mogg spowodowaé zmiane koloru elementéw maszynki do
miesa.

-W celu oczyszczenia wystarczy ciepta woda z roztworem mydta.

Od razu po zakonczeniu pracy rozebra¢ maszynke w porzgdku
odwrotnym do montazu. (Rys.8) (W celu demontazu mozna uzy¢
zwyktego ptaskiego Srubokretu. Za jego pomoca lekko odkreci¢
nakretke i wyciggng¢ noz tarczowy. Umy¢ wszystkie zdejmowane
czesci zimng lub cieptg wodg z fagodnym $rodkiem myjacym. Noze
tarczowe tatwo czysci¢ przy pomocy szczotki nylonowe;j.

Po oczyszczeniu przetrze¢ suchg $cierkg i pozostawié¢ do
catkowitego wyschnigcia. Obu dowe napedu elektrycznego najpierw
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przetrze¢ migekka wilgotng tkaning, nastepnie wytrze¢ do
sucha czystg scierkg. Zalecane jest nanies¢ niewielkg
ilos¢ oleju roslinnego na elementy ruchome przed montazem lub
przechowywaniem. W tym celu wystarczy przetrze¢ wspomniane
elementy tkaning namoczong w oleju.

"
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Rysunek 8

Przechowywanie

Przed przechowywaniem odigczy¢ urzgdzenie od gniazdka.
- Oczysci¢, wytrze¢ do sucha urzadzenie przed
przechowywaniem.

- Aby uniknag¢ zagubienia poszczegdlnych czesci, ztozy¢
maszynke lub przechowywac¢ w opakowaniu fabrycznym.

- Przechowywac urzadzenie w suchym, chtodnym, nie
zakurzonym miejscu, chroni¢ przed dzie¢mi i osobami z
ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.
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Utylizacja

Niniejszy produkt oraz jego pochodne nie nalezy wyrzuca¢
razem z innymi odchodami. Nalezy odpowiedzialnie
podchodzi¢ do ich utylizacji i przechowywania, aby przyczynia¢
sie do powtérnego wykorzystania materiatow.

Jezeli zdecydowali sie Panstwo wyrzuci¢ urzadzenie, prosimy
o skorzystanie ze specjalnych systeméw zwrotéw. Producent
ma prawo bez uprzedzenia wnosi¢ zmiany do danych
technicznych urzadzenia.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®
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Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de
calitate garanteaza siguranta si usurinta in utilizarea acestui
dispozitiv.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-I ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.
Aparatul de tocat carne este destinata numai pentru uz
casnic
Sub rezerva normelor de functionare si destinatia tinta a

produselor nu contin substante daunatoare

Caracteristici tehnice

Model: MR-852

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;

Max locked power : 1000 W

Rated power: 300 W

Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;

Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala,
corespunde cu IPXO0;

Mod de functionare: timpul de functionare continua 5 min, pauza
10 min.
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Structura produsului

Figura 1 (pagina2)

1. Intrerupétor /comutator a modurilor de functionare
2. Carcasa motorului

3. Butonul de fixare

4. Intrare pentru tubul tocatorului

5. Presator pentru produse

6. Tava pentru produse

7. Carcasa tocatorului

8. Ax melcat (melc)

9. Cutit de tocat

10. Disc de tocat (fina)

11. Disc de tocat (medie)

12. Inel de fixare

13. Accesoriu pentru carnati

14. Accesoriu pentru Kibbe

15. Set de accesorii razatoare / tocatoare

16. Accesoriu-presa pentru legume moi si fructe de padure

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate
si regulilor, stabilite in acest manual, face utilizarea acestui
aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

- Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de
alimentare si stecherul acestuia in apa sau alte lichide.

- Nu apucati dispozitivul avind méinele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
- In caz de nerespectare a regulilor de mai sus mentionate,
exista pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara

supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priza dacé ati terminat de
utilizat dispozitivul, deasemenea inainte de al curata si de al pune
la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de
alimentare prin retragerea stecherului din priza tragand de cablu.
- Inainte de utilizare, asigurati-vé ca tensiunea de alimentare
indicata pe dispozitiv corespunde tensiunii de la reteaua electrica
din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentatie dispozitivul
corespunde puterii de consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot
provoca daune dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul

de alimentare sau stecherul, in cazul in care dispozitivul nu
functioneaza in mod corespunzator, in cazul in care dispozitivul
este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul
desinestatator, apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.
- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane
cu deficiente fizice sau mintale speciale, precum si de persoane
care nu au cunostinte si experienta in utilizarea a dispozitivelor
de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabild pentru siguranta lor.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de
ambalare ale acestuia.

- Evitati atingerea cablului de alimentare cu suprafete supraincalzite
sau ascutite.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea
mesei, rupturi si rasuciri ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Nu folositi aparatul in aer liber.
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Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- 1n cazul in care din dispozitiv iese fum, scantei sau un miros
puternic de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea
dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

ATENTIE!

- Pentru incarcarea produselor in gura de alimentare, folositi
intotdeauna presatorul din kit, nu incarcati niciodata produsele cu
mana

- Nu atingeti piesele in miscare in timpul functionarii aparatului.

- Deconectati intotdeauna de la reteau electrica aparatul inainte de
dezasamblare / reasamblare. Dezasamblati numai dupé ce partile
mobile s-au oprit complet

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila, fara
alunecare.

Nerespectarea regulilor poate duce la aparitia traumelor
serioase!

- Nu utilizati dispozitivul, pentru alte scopuri decat cele pentru care
a fost proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

fnainte de utilizare:

- Inl&turati ambalajul si etichetele publicitare. Tnainte de prima
utilizare indepartati toate materialele de ambalare, si asigurati-va
ca toate partile aparatului nu sunt deteriorate. Desfasurati complet
cablul de alimentare.

- Inainte de prima utilizare, spélati piesele detasabile, care
contacteaza cu produsele alimentare (cu exceptia pozitiilor 1-4) cu
apa calda si detergent, apoi stergeti-le si uscati-le;
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Tnainte de asamblare sau depozitare se recomandé de aplicat

o cantitate mica de ulei vegetal pe piesele mobile. Pentru a

face acest lucru, puteti sterge pur si simplu aceste parti cu o carpa
umezita usor cu ulei.

- Inainte de fiecare utilizare, asigurati-va c& aparatul este instalat
pe o suprafata uscata, plata si stabila, si se afla in siguranta pe
picioare. Tn jurul aparatului de tocat carne trebuie sa existe un
spatiu liber pentru circulatia libera a aerului prin carcasa motorului.
Asigurati-va ca sub aparatul de tocat carne nu sunt obiecte precum
panza, foi de hartie etc.

- Tnainte de a conecta stecherul din priza, asigurati-va ca
comutatorul aparatului este in pozitia ,OFF”.

Asamblare

- Apasati butonul de fixare, introduceti carcasa aparatului in orificiul
de intrare, asa cum este indicat de sageata. Apoi rotiti in sens
invers acelor de ceasornic pentru o fixare sigura. (Figura 2.2)

- Instalati axul melcat cu capatul lung in interiorul carcasei
tocatorului. Pentru coinciderea canelurilor de pe axul tubului si axul
melcat, rasuciti-l usor pana cand canelurile coincid si melcul este
complet asezat in carcasa aparatului. (Figura 2.3)

- Montati cutitul de tocat pe axul melcat, asa cum este aratat in
figura 2.4. Daca cutitul nu este instalat corect, aparatul de tocat
carne nu va toca.

- In functie de gradul de tocare necesar, selectati si instalati discul
de tocat potrivit. Proeminentele de blocare si canelurile de pe discul
de tocat si carcasa tocatorului trebuie sa coincida. (Figura 2.5)

- Montati si strangeti inelul de fixare (piulita) in sensul acelor de
ceasornic. Nu strangeti prea mult piulita. (Figura 2.6)

-Instalati tava pentru produse alimentare deasupra unitatii de
alimentare a tocatorului. (Figura 2.7)
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Figura 2

Pregatirea felului oriental de mancare ,Kebbe”
(In reteta tsp - lingurita, tl - lingura.)

Umplutura

Carne de miel 100 g

Ulei de masline 1 % tl

Ceapa taiata marunt 1 %2 tl

Condimente dupa gust

Sare dupa gust

Faina 1 %2l

Tocati carnea de miel de 1-2 ori.

Prajiti ceapa pana la culoarea maro auriu, adaugati carnea de miel
tocata, mirodenii, sare si faina.

Membrana

Carne degresata 450g
Faina 150-200g
Condimente dupa gust
Nucsoara 1
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Ardei rosu maruntit dupa gust
Piper dupa gust.

Treceti carnea de trei ori prin aparatul de tocat carne, adaugati si
amestecati toate ingredientele intr-un castron. Retineti ca mai multa
carne si mai putina faina imbunatatesc gustul si textura membranei.
Treceti amestecul prin aparatul de tocat carne de trei ori.

Prepararea membranei pentru ,kebbe” in aparatul de tocat
carne

Daca aparatul de tocat carne este asamblata, desurubati piulita si
scoateti cutitul tocat si discul.

Instalati accesoriul kebbe-ul conform figurii 3. Strangeti piulita, dar
nu prea tare.

Similar utilizarii la tocare, veti obtine cu ajutorul aparatului de tocat
carne o membrana cilindrica pentru bucatele dumneavoastra.
Puneti umplutura Tn membrana, dati-i o forma, fixati-o pe ambele
parti si prajiti bine intr-o tigaie incalzita cu suficient ulei sau in
friteuza.
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Prepararea cérnatilor
Asamblati aparatul de tocat carne cu accesoriile pentru umplere a
carnatilor, conform figurii 4.

_ b
=

Figura 4

Se recomanda de inmuiat membrana naturala pentru umplerea
carnatilor in apa calda timp de 10 minute si apoi de clétit bine cu
apa rece.

Prepararea taiteilor (pastei)

- Alegeti un disc pentru tocare fina sau medie.

- Asamblati dupa cum este indicat in diagrama din Figura
5.

- Timpul de functionare continua nu trebuie sa depaseasca
3 minute.

- Pentru obtinerea unui rezultat calitativ, addugati ih mod
continuu aluat pentru taitei in tave pentru produse

;
10.

9 8
(o

Figura 5
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Utilizarea storcatorului de sucuri

Storcatorul de sucuri este destinat producerii de sucuri

din fructe moi.

Folositi numai fructe si legume proaspete fara gaura de vierme
si putregai pentru prepararea sucului.

Nu puneti in storcatorul de sucuri partile tari ale fructelor
(sdmburi de caise, prune, piersici, cirese, pepene galben).
Sucurile din anumite legume, fructe si fructe de padure pot
colora piesele din plastic a storcatorului de sucuri. Utilizati
bicarbonat de sodiu pentru a le elimina.

Pregatiti dispozitivul de preparare a sucului, efectuand
ansamblarea conform figurii de mai jos: (Figura 6)

sz | el
Figura 6

Utilizarea razatoarelor / tocatoarelor

Tn setul pentru mé&runtirea legumelor sunt incluse trei accesorii
demontabile.

Pentru pregatirea dispozitivului pentru taiere:

- Apaséand butonul de fixare a dispozitivului, instalati baza
plastica a tubului in orificiul de intrare a carcasei aparatului si
rotiti- in sens invers acelor de ceasornic pentru fixare.

- Instalati accesoriul necesar in tubul din plastic instalat. Rotiti
accesoriul in sensul acelor de ceasornic, astfel incat acesta sa
fie bine fixat.

- Puneti presatorul de impingere a alimentelor pe partea
superioara a tubului din plastic si utilizati-| pentru a apasa usor
legumele. (Fig.7)
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Figura 7

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curatati niciodata dispozitivul cand acesta este conectat la
retea.

- Inainte de curatare opriti aparatul si asteptati pana cand partile
rotative se v-or opri complet.

- Sub nici o forma nu puneti dispozitivul, cablul de alimentare si
stecherul n apa sau in alte lichide.

- Nu spalati aparatul in masina de spalat vase.

- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau duri.

- Pentru curatare este suficient sa folositi apa calda cu o solutie de
sapun.

Imediat dupa utilizare, dezasamblati aparatul de tocat carne in
ordinea inversa. (Figura 8) Pentru dezasamblare, puteti utiliza
o surubelnita conventionala. Cu ajutorul acesteia puteti sa
desurubati usor piulita si sa scoateti discul.

Spalati toate piesele detasabile cu apa rece sau calda si un
detergent slab. Este comod sa curatati dicurile de tocat cu o
perie de nylon.

Dupa curatare, stergeti partile cu un prosop uscat si curat si
|asati-le sa se usuce complet.
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Mai intéi stergeti carcasa dispozitivului electric cu o
carpa moale si umeda, apoi o uscati-o cu un prosop
uscat si curat.

Tnainte de asamblare sau depozitare se recomandé de aplicat o
cantitate mica de ulei vegetal pe piesele mobile. Pentru a face acest
lucru, puteti sterge pur si simplu aceste parti cu o carpa umezita
usor cu ulei.

A

Figura 8
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Pastrarea
- Inainte de depozitare, deconectati dispozitivul de la priza si lasati-I
sa se raceasca.
- Stergeti si uscati dispozitivul Tnainte de depozitare.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc racoros, uscat, fara praf, pe o
suprafata stabila, departe de copii si persoanele cu dizabilitati fizice
si mentale.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu
alte deseuri. Insistdm sa aveti un punct de vedere responsabil fata
de prelucrare si depozitare, pentru a pastra resursele materiale prin
folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati aparatul
la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute
pentru reciclarea deseurilor, din localitatea Dvs.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului

pot fi usor modificate de catre producator, fard a compromite
principalele calitati ale produsului
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TeXHUKM
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®yHKLUMOHANBHOCTb, AM3alH 1 COOTBETCTBME CTaHAapTam KavecTsa
rapaHTMpytoT Bam HagexHoCTb 1 yaobCTBO B UCMONb30BaHUN
aaHHoro npubopa.

MoxanywcTta, BHUMaTENbHO NpoYMTanTe JaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KCrnnyaTauum 1 CoxpaHuTe ero B kKayecTBe CrnpaBo4HOro nocobus B
TeYeHue BCero cpoka akcnnyatauuv npubopa.
Msicopybka npegHa3HayeHa TONbKO AN UCMOMNb30BaHNUs B ObITOBbIX
(BOMAaLLHMX) yCroBMSX.

Mpwn ycrnosumn cobntogeHunst NpaBun aKCnyaTaumm 1 Lenesoro
Ha3HavyeHus, YacTu U3nenusi He copepXaTt BPedHbIX Ans 300pP0oBbs

TexHu4eckue xapakTepUCTUKM

Mogenb: MR-852

AnekTponuTaHue:

Pop Toka- nepeMeHHbIi;

HomuHanbHas YacTtota 500u;

HomuHanbHoe HanpshkeHne (amanasoH) 220-240B;
MakcumanbHas nmkoasi MmowHocTb: 1000 BrT;
HomuHanbHas mowHocTtk: 300 BT;

Knacc 3awurbl OT nopaxeHUs 3reKTPpoTokom lI;
WcnonHeHuve 3awwmThl kopnyca

OT MPOHMKHOBEHMSA Bnaru obbivHoe, cootBeTcTByeT IPXO0;

Pexum paboTbi: Bpemsi HenpepbiBHOM paboTtbl 5 MuH, nay3a 10
MWH.
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PucyHok 1/Ctpanuua 2

. Belkntouatens/nepeknioyarens pexvMoB
. Kopnyc npusoga

. Knonka chukcatop kpennenus

. Bxog ans Tpy6kun namensumtens

. Tonkatenb Ans NpoayKToB

. MNoggoH ans npoaykToB

. Kopnyc namensuntens

. WHek

. Hox kpectoBbIn

10. HoX ONCKOBBIN TOHKMI

11. HOX ANCKOBbLIV CpeaHuit

12. KpenexHoe konbLo (ravika)

13. Hacapgka ans konbac

14. Hacapka Kebbe

15. KomnnekT Hacagok TEPOK/LLUMHKOBOK
16. Hacagka-npec Ans mMsrkvx oBoLLen u srog,

OCoO~NOOUOTAWN =

Mepbl 6e3onacHoOCTH
YBaxxaembIi nonib3oBaTenb COo6noaeHne o6LEeNnpPUHATBIX
npaBun 6e3onNacHOCTU, U NPaBUI U3MOXEHHbIX B JAHHOM
pyKoBOACTBe AernaeT Ucnorb3oBaHue JaHHOro npuéopa
WUCKIIOUYUTENbLHO 6e3onacHbIM

BHUMAHUE!

- Hukorga He norpyawTte anekTponpubop, ero CeTeBOW LLUHYP U
BUJIKY B BOZY UMW APYTUe XUAKOCTU.

- He ponyckaiiTe nonagaHve BoAbl 1 BNarv Ha anekTpuyeckve
YacTu npueoaa.

- He 6epute npubop MOKpbIMU pykamu.

- Mpwn HecobnogeHMM NpaBuN BO3HMKaeT ONacHOCTb
nopaxeHus 3NeKTpoTokom!
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- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIKOYEHHbIN anekTponpnbop 6e3
npucmotpa!

- Bcerga BbiHMMaNTe BUKY U3 po3eTKK ecnu Bil 3aKoHYMnm
1cnonb3oBaTb NPUbop, a Takke nepes OYMCTKON U XpaHEHNEM.

- 3anpeLlyaetcs oTkno4aTb NpMBOpP OT CETU BblAepruBaHem
CeTeBOM BUIKM U3 PO3ETkM 3a kabenb.

- Mepepg ncnonb3oBaHnem npubopa ybeantech, YTO HaNpshkeHne
NMTaHUs yka3aHHoe Ha Npubope COOTBETCTBYET HaMPSHKEHNIO
anekTpoceTn B Bawem gome.

- Mpunbop oomkeH NOAKNIYATLCSA TONBKO K 9NEKTPUYECKON PO3eTKe
nmetoLler 3azemneHune. Yoegurtech, 4To po3eTka B Bawem gome
pacuuTaHa Ha noTpebnsemMy MOLLHOCTb Npubopa.

- Vicnonb3oBaHue aneKkTpuYecknx yanmHuTenen nnm nepexoqHnkoB
CeTEeBOW BUIKM MOXET CTaTb MPUYNHON MOBPEXAEHUS
anekTponpubopa 1 BO3HUKHOBEHWS Noxapa.

- Hukorga He ncnonb3ynte npubop, ecnm NOBpEXAeH CETEBON LLHYP
1nu BUnKa, ecnu npmbop He paboTtaeT AOMKHbIM 06pa3om, ecnu
nprbop NoBpexaeH unu nonan B Bogy. He pemoHTupynte npubop
CaMOCTOsITENbHO, 06paTUTECh B BNKanLLnm CEPBUCHbBIN LEHTP.

- OaHHbIn Npubop He NpegHa3HaveH Anst UCNoNb30BaHUsA 4eTbMU
1 NMIOABMY C OrpaHNYEHHbIMU PU3NHECKUMUN UMW YMCTBEHHBIMU
BO3MOXHOCTSIMU, @ TaKXKe MIOAbMY HE UMEIOLLIMMUW 3HaHWIA 1 onbITa
MCMonb30BaHWs ObITOBLIX NPUOOPOB, ECINM OHW HE HAaXoAsTCsA Nof,
KOHTPOMEM, Unu He NPOVHCTPYKTUPOBAaHbI NINLIOM OTBETCTBEHHbBIM
3a nx 6esonacHoCTb.

- He noseonsante getam urpatb ¢ Npubopom 1 ynakoBOYHbIMU
maTtepuanamu.

- He ponyckaiiTe kacaHue LWHypa NUTaHUs K HAarpeTbiM U OCTPbIM
NMOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTshXeHWsl, CBUCaHUS € kpasi cTona,
3aMoMOB Y NepPEeKpyYnBaHMUst LWHypa NUTaHus.

- He 6pocanTte npubop, He gonyckanTe ero onpokuabIBaHus.

- He ncnone3yiite npnbop BHE NOMELLEHWIA.

- Ecnn Baw npnbop BHeceH ¢ xonoga B Tennoe nomeLleHue, He
BKtoYanTe npubop B Te4eHne 2-x 4acoB, BO M3bexaHne nornomMku
13-3a 06pa3oBaHMs KOHAEeHcaTa Ha BHYTPEHHMX YacTsax npubopa.
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- He ncnone3yiite npubop Bo Bpemsi rpo3bl, LLTOPMOBOTO BeTpa. B
3TOT Nepuof BO3MOXHbI CKaYKv CETEBOTO HaMPSHKEHWS.

-He ucnonb3ynte kakve Nnbo NPpUHaANEXHOCTU He BXOAsLIME B
KOMMMeKT npubopa.

- He 6pocanTte npubop. MNepemeluante mscopyoky yaepxusas
obevMu pykamu 3a Koprnyc NpUMBOAA, He NepeHocuTe yaepxusas
TONbKO 3@ KOPMNyC U3MenbYnTens.

OencTBUA B 3KCTPEMarnbHbIX CUTYaLUAX:

- Ecnv npnbop ynan B Boagy, HeMeAneHHO, BbIHbTE BUMNKY 13
pO3€eTKU, He Npukacascb kK camoMy npubopy nnu Bofe.

- B cnyyae nosienenns n3 anektponpubopa AbiMa, UCKpeHus,
CUIIBHOTO 3arnaxa ropesioi u3onsummn, HemeaneHHo npekpaTuTe
ncnonb3oBaHue nNpubopa, BblHLTE BUMKY U3 pO3ETKW, 0bpaTtnTech B
BnvxanLwniA CePBUCHBIN LIEHTP.

BHUMAHUE!

-[ins nogaym NpoayKToB B 3arpy3o4HOe OTBEPCTME BCEraa
ncnonb3aynTe TonkaTenb U3 KOMMNEKTa, HAKOrAa He nogasanTte
npoaykTbl pykamu!

-He npukacantecb k OBMXKYLLMMCS YacTsM BO Bpemsi paboTbl
npubopa.

-lMepen pasbopkoi/ cbopkow Bcerga oTknoyanTe npubop ot
anekTpoceTn. Pa3bopky BbIMONHSANTE TONbKO MNOCIE MOSHOW
OCTaHOBKW ABWXYLLMXCS YaCTeNn.

- YcTaHaBnuBanTe npubop TOMbKO Ha CyXOmn, yCTONYMBOWN, POBHOW,
HEeCKONb3sLLeln NOBEPXHOCTU.

Mpu HecoGnoAeHNN BbllLeyKa3aHHbIX NpaBui BO3HWKaeT
onacHocTb oxora!

-Kopnyc anekTponpusoga BHYTpY HE COAEPXKUT YacTen
TpebytoLmnx obCnyxnuBaHua BragenslemM. He BCckpbiBaiTe Kopryc
anekTponpveoaa. [ns BbINOMHEHNSI PEMOHTA UM 06CyXMUBaHNS
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obpaTtutechb B CEPBUCHbIV LIEHTP.

- He ncnone3ywte Baw npnbop ans opyrux uenen kpome
N3MNOXEHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE.

[Ans KOMMepUYeCcKoro UCNonb30BaHUsA NPUOBPETUTE TEXHUKY
NPOMbILUNIEHHOIO Ha3Ha4YeHUs.

MoproroBka K UCMOSNIb30BaHUIO

-Pacnakyite npnbop, NONHOCTLIO pasmoTanTe LHYP NUTaHWS.
OcmotpuTe npubop, ybeanTech B OTCYTCTBUN MEXaHUYECKUX
noBpexXaeHnin Yyacten npubopa, LUHypa NUTaHWSA U BUITKW.

- MNepen nepBbIM NCNONL30BaHNEM BbIMOWTE CbEeMHbIE 4acTu
KOHTaKTupytoLme ¢ npogyktamu (kpome no3 1-4) ropsiyeit Bogon ¢
MOIOLLIMM CPeACTBOM, 3aTeM NPOTPUTE 1 NPOCYLLUTE;
PekomeHayeTcs HAHECTWM HEMHOTO PacTUTENbHOro Macna Ha
noABWKHbIE AeTanu nepes c60pkor nnu xpaHeHnem. [ina atoro
MOXHO NPOCTO NPOTEPETb 3TN AeTan TKaHbo crerka CMOYeHHON B
macne.

- Mepen kaxabiM MCMONb3oBaHNeM yoeamTech YTo Npudop
YCTaHOBIEH Ha CYXOWN, POBHOW YCTOMYMBOW NMOBEPXHOCTU, U
HaJeXHO CTOUT Ha HOXKax-onopax. Bokpyr msicopybku AOmMKHO
6bITb CBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO A1 CBOOOAHON LMPKYNALMK
BO3/yxa Yepes koprnyc npusoaa. He gonyckaniTe nonagaHvs nog,
MsicopybKy NpeAMeToB Takux Kak TkaHb, MMCTKM Bymaru, U.T.4.

- MNepen BKkNOYEHMEM BUMNKKM B pO3eTKy ybeamtechb 4To
nepekntovartens npubopa yctaHoBneH B nonoxeHve «Bblkny (OFF).

Cb6opka

- HaxmuTe Ha KHOMKY KpenneHus, BCTaBbTe KOPMyC U3MenbiMTens
BO BXO[HOE OTBEPCTUE KaK MoKa3aHo CTpenoykon. 3atem
NPOBEPHMTE NPOTUB HYACOBOW CTPENKW AN HAAEXKHOW dprKkcaLmm.
(Puc 2. 2)

- YcTaHoBWTE LWHEK AMWHHBIM KOHLIOM BHYTPb KOpryca
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namenbuntens. [ns Toro 4to 6b1 COBNANM WNWLbLI HA Bany Tpyoku
1 LLIHeKa crnerka npoKpyTUTe ero 4o CoBMNafeHust WINLOB W MOMHOW
nocagku B kopnyc npusoga. (Puc. 2.3)

- YcTaHOBWTE KPECTOBbIV HOX Ha LUHEK Kak Moka3aHo Ha puCyHKe
2.4. Ecnn HOX yCTaHOBIEH He NpaBuibHO, Msicopybka He ByaeT
MOnoTb.

-B 3aBncumocTn ot Tpebyemoln cteneHn nomona Belbepute un
YCTaHOBWTE AMCKOBBIA HOX. PUKCHPYIOLLME BbICTYMbI U Na3sbl Ha
[VCKOBOM HOXE W KOpryce N3MeNsYMTENs AOSKHbI COBMacTb.
(Puc.2.5)

-YCTaHOBUTE U 3aKPyTUTE MO YACOBOW CTPENKE KPENEXHOE KOMbLO
(ranky). He 3ataruBaiTe raviky cnuwkom cuneHo. (Puc.2.6)
-YCTaHOBWTE NOTOK Ans NPOAYKTOB CBEPXY Ha 3arpy304Hyto YacTb
namenbuutens. (Puc.2.7)

N [2]
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MogroTroBka NpoayKToB

He nepemanbiBavite B MAcOpybKe KOCTU, Opexu, TBepAble Unu
3aMOpPOXEHHbIE NPOAYKTbI, @ TakKe NPoAYyKThbl coaepX)allme
XKECTKMe BOIOKHA.

YpanuTe n3 Msica KOCTH, CyXOXWUIMUSA N COEANHUTENbHbIE MIEHKN
(nneBbl). MNMopexbTe NPOAYKThI HA KYCOYKM, KOTOpble CBOGOAHO
BXOASAT B 3arpy304HOe OTBEepCTME TPYOKU n3menbunTens.
BbinoxuTe YacTb NPOAYKTOB Ha NoTok. oA nepegHen YacTblo
N3MenbYUTENst yCTaHOBUTE NMOAXOASLLYIO NOCYAY Ans FOTOBOrO

dapuia.
Ucnonb3oBaHne msacopybku

-BbInonHuTe nogrotoBMTENbHBIE ONEpaLmy U3NOXEHHbIE BbiLLE;

- Mogkntounte Npnbop K aNeKTpoceTH, BKUMTE Npubop
nepeknoyatenem nepesegs ero B nonoxexue «Bkn» (ON).

[Mpubop HavHeT paboTy. 3arpyxainTe 1 nogaBanTe C NOMOLLbIO
TonkaTens NpoAyKTbl B 3arpy304HOe OTBEpCTHE No Mepe
HEeobX0oAMMOCTU.

Yrtobbl B KOpNyc NpuBoaa MsAcopybku He nonan cok oT
n3mernbs4yaemblx NPOAYKTOB, HE CriedyeT 3arpyxaTb Of4HOBPEMEHHO
CMULLIKOM MHOTO NPOAYKTOB U C CUIMON AaBWTb HA TOMKaTerb.

Ecnu Bo Bpems paboTbl KONMYeCTBO BbixogsLero dapLua
YMEHbLUWINOCh, crneayeT BOCMONb30BaTbCs (hYHKLMEN «peBeEpPC» Unn
BbINOSTHUTL Pa3bopKy 1 OYUCTKY YacTel U3MenbInTens Kak ykasaHo
HUXKe.

YacToTa 1ncnonb3oBaHus «peBepca» 3aBUCUT OT NPOAYKTOB.
Hanpumep msico ¢ 60mnbLUMM KOMMYECTBOM XWUI U NIEBEH MOXET
notpeboBaTb YacTOro BKKOYEHUS peBepca unm pasbopku n
OUNCTKM.

Mo OKOHYaHWMK UCMONb30BaHWS MSICOPYOKM BbIKMIOYMTE ee,
OTKIMIOYMTE LLUHYP NUTaHWS OT 3NIEKTPOCETU, BbINOSTHATE O4UCTKY.
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Ecnun msacopy6ka octaHoBMNachb Unu He BbigaeT dapLu

Ecnn macopybka pabotaeT HO He BblgaeT chapl, cnegyet
BOCMOMb30BaThbCs PYHKLMEN KPEBEPCY.

[ins aToro nepeBeanTe NepeknoyaTenb B NONIOXEHNE OTKITYEHO
«OFF», ob6si3aTenbHO AOXAUTECH NOMHOW OCTAHOBKM ABUraTens
1 OBMKYLLMXCSA YacTen (OKorno 5 cekyHa), 3aTeM nepeBeauTe
nepekntovatens B nonoxeHne «KREVERSE». «PeBepc» byger
paboTaTb, NoKa HaXaT ¥ yaepXXMBaEeTCs nepeknoyaTens B 3ToM
noauumnn. Kak npaBuno focTaTo4HO HECKOMbKO CEKYHA.

Mocne yHKUMN «peBepc» OOXKAUTECH MOMHON OCTAHOBKU
OBWKYLLMXCS YacTer U CHOBA BKIIOUYUTE MSICOPYOKY B OObIYHOM
pexume. Ecnv pabota msicopy6bku (Bbixog dapLua) He
BO300OHOBMNACL, OTKMOYMUTE ee OT INeKTpoceTu, pasdbepute u
ounNCTUTE AeTanu uamenbunTens.

MpurotoBneHus BoctouHoro 6nroga «Kebbe»
(B peuenTe un - YariHas noxka, CTn - CTONoBas fioxka.)

HauunHka

BapanuHa 100r

OnuskoBoe macrno 1 %z ctn

HapesaHHbin menko nyk 1 %2 ctn

Cneuwnn no Bkycy

Cornb no Bkycy

Myka 1 %2 ctn

MpokpyTuTe BapaHuHy 1-2 pasa.

MopxapbTe Nyk 4O 30110TUCTO -KOPUYHEBOTO LBeTa, AobaBbTe
cMoroTyto BapaHuHy, cneuun, cosb, U MyKY.

O6onouka
HexwupHoe msco 450r
Myka 150-200r
Cneuwnn no Bkycy
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MyckaTHbI opex 1
M3aMenbYeHHbIN KpacHbI NepeL, no BKycy
MepeL no Bkycy.

[MpokpyTuTE MSICO TpMKAObI Yepe3 MsAcopyOKy, AobaBbTe n
cMellanTe BCe MHIpeaneHThbl B Mucke. 3ameTsTe, 6onblue msica u
MEHbLLE MKV yry4LLaT BKYC Y KOHCUCTEHLMIO 060MOYKU.
lMponyctute cmech Yepes mMsicopybKy Tpu pasa.

UsrotoBneHune obonouku ans «kebbe» Ha MsicopyGke

Ecnn macopybka cobpaHa oTkpyTuTe raviky n ybepute KpecToBbI U
[UCKOBbIN HOXMW.

YcTtaHoBuUTe Hacagku «kebbey, kak mokasaHo Ha pUcyHke 3.
3aKkpyTute HO He nepeTarnBanTe ramky.

AHanorn4yHo 1cnosbL3oBaHMo NpW NoMore, NonyyYnTe Ha Mscopybke
uunuHapuyeckyto obonouky anst Bawero 6noga. MNonoxute
HaunHKy B 060MouKy, npugante en chopmy, 3axxmmTe ¢ 0b6emnx
CTOPOH, ¥ XOPOLLIO NMpOXapbTe Ha pasorpeTol CKOBOpPoAE C
[0CTaTOMHbIM KONMYeCcTBOM Macna, nubo Bo dpuTiope.

. o
PucyHok 3
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MpuroroBneHue konbac
BbinonHuTe cbopky msicopybku ¢ Hacagkamun aAns Habusku konbac
PYKOBOLCTBYSCH PUCYHKOM 4.

@_JH

PucyHok 4

PekomeHaoBaHO nNpeaBapuTEnbHO 3aMOYUTL HATypasbHYO
060noyKy Ans HauMHKM konbac B Tennon Boae Ha 10 MUHYT 1 3aTem
TLaTenbHO NPOMbITb MPOTOYHOM XONOL4HOW BOAON.

MpuroroBneHue nanwwm (nacTbl)

- Bbibepute TOHKUI NGO CPEAHUIN ANCKOBBINA HOX.

- BbinonHute cbopky kak ykasaHo Ha cxeme pucyHka 5.

- Bpemsi HenpepbiBHOW paboThl He AOMKHO NpeBbiwaTh 3
MUHYTBI.

- [Ina nony4yeHns Ka4eCcTBEHHOrO pesynbTaTta HernpepbiBHO
nogasante B
noaAoH Ans NpoaykToB TECTO AN NacThbl.
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PucyHok 5
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Wcnonb3oBaHMe COKOBLDKMMANKn

CokoBbhk1UMarka npegHasHadeHa Ans U3roTOBMEHUst COKOB U3
MSTKMX MM0Q0B.

McnonbayiTe Ans nosyYeHrst coka TOMbKO CBEXWE PPYKTbI 1
oBoLLY 6e3 YEPBOTOUMHBI U THUMN.

B cOKOBbIKMMATKY HEfb3si KIacTb XXeCTKMe YacTu nnofos
(KOCTOUKM aBPUKOC, CIIMB, NEPCUKOB, BULLEH, KOCTOUKM AbIHU.
COKM HEKOTOPbIX OBOLLEN, (PYKTOB U SIr0A MOTYT OKpacuTb
NMacTMKOBbIE AeTany COKOBbKMMASKW. [Na UX yaaneHus
UCTONb3YiiTe NULLEBYIO COAY.

MoaroToBbTe NPUGOP AN NPUTOTOBIIEHNS COKa BbIMOMHUB
cbopKy Kak ykasaHo Ha pucyHke Huxe: (Puc. 6)

R i "23",-]

PucyHok 6
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Ucnonb3oBaHMe HacagoK TePOK/LULMHKOBOK

B komMnnekT Ans namens4eHnst OBoLLEe BXOAUT TPU CbeMHbIX
Hacagkun-6apabaHa.
[1ns NOAroToBKM YCTPOMCTBA K Hapeske:

3axaB KHOMKY pmkcaTopa KpenneHusl, ycTaHoBuTe
NnacTUKoBOE OCHOBaHWe TPYOKU BO BXOAHOE OTBEPCTUE
Kopnyca yCTpOWCTBa 1 NOBEPHUTE ANs huKkcaumm npoTus
4aCoBOW CTPENKM.

[MomecTnTe HyXHyt0 Hacagky-6apabaH B MNacTUKOBYLO
yCTaHOBMEHHyto Tpybky. [poBepHUTEe Hacaaky- bapabaH
N0 YaCcoBOW CTPerKe Tak YTo Bbl OH OblN NPaBUBHO
3aKpenseH.

- MomecTuTe TonKaTenb Ans NPOAYKTOB B BEPXHIOW
YacTb MMACTUKOBOW TPYOKM U MCNOMb3ynTe ero Ans
aKKypaTHOro npogasnueaHus osoLei. (Puc.7)

]

S’

-

ﬂmﬂh’“
=

|
!

A

-

PucyHok 7

BHUMAHMUE!

- Hukorga He unctute Msacopy6Ky NoaKMHOYEHHYHO K CETU.

- MNepen, 04MCTKOV OTKITHUNTE MAICOPYOKY U AOXAUTECH MOIHON
OCTaHOBKU ABWIKYLLMXCSI YaCTEN.
- Hukorga He norpy»kaiTe aneKkTponpuBog ero CETEBON LLHYP 1
BWIKY B BOAY WUINW ApYrue XUakocTu. He monte npvBod Bogon unm
B NMOCYOMOEYHON MalLuHe.
- He ucnonb3yite abpasuBHble U CUMbHO AEWCTBYOLLME YACTSALLME
CpeAcTBa, PacTBOPUTENM, LENoYb, METanMYecke npeameTb

& T/
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1 Movarku. Xropcogepxalive MowLiue cpeactsa MoryT
obecuBeTuTb AeTanu Mscopyoku.

-[Ins 04MCTKM [OCTATOYHO UCMOSb30BaTh TEMMYH BOAY C MblflbHbIM
pacTBOpPOM.

Cpasy nocre okoH4aHWs UCMOMb30BaHNs pasbepute
msicopybky B nopsinke obpatHom cbopke. (Puc. 8) Ans
pa3bopKn MOXHO BOCMONb30BaTLCS 0ObIYHON MITOCKOM
oTBepTKON. C ee NOMOLLbIO NErko OTKPYTUTb raiiky U U3Bnevb
[VCKOBbIN HOX.

BbiMoTe BCE CbeMHbIE YacTu XONOAHOW UNn Tenson Bogon

N MATKUM MOILLMM cpeacTBOM. OUUCTKY AMCKOBbIX HOXEWN
yAOOHO BbIMOMHSATH C MOMOLL|bIO HEANOHOBOW LLETKM.

Mocne o4nCTKM NPOTPUTE YacTW CyXMM YUCTbIM NMOMOTEHLEM, U
[anTe NornHOCTbH BbICOXHYTh.

Kopnyc anekTponpueoga crepsa NpoTpuTe MSTKOM BIaXKHOM
TKaHbI0, 3aTEM BbITPUTE HACYXO CYXUM YNUCTbIM MOSIOTEHLIEM.
PekomeHayeTcsi HAHeCTU HEMHOTO PacTUTENBHOTO Macra Ha
NOABWXHbIE AeTanu nepes cGopKoii Unu xpaHeHrem. Ana
3TOr0 MOXHO MPOCTO MPOTEPETb 3TN AeTany TKaHbo crerka
CMOYeHHoIi B Macre.

S
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PucyHok 8
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XpaHeHue

- MNMepepn xpaHeHyem oTkN4MTE NPUOOP OT CETH.

- OuncTnTe, NPOTPUTE HACYXO K NpocyLunTe Npnbop nepeq
XpaHeHneM.

-4T06bI HE NOTEPATL OTAENbHbIE AeTanu, cobepute Msacopybky
UKW XpaHvTe B 3aBOACKON ynakoBKe.

- XpaHuTte npnbop B CyxOM, MPOXS1agHOM, He 3anblfIEHHOM
MecTe BAanu oT AeTel 1 Nogen ¢ orpaHNYeHHbIMU
HM3NYECKMMU 1 YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTSIMM.

YTunusauma

OTOT NPOAYKT U ero NPou3BoAHbIE He criedyeT BblbpachiBaTh
BMeCTe C Kakumu-nnbo otxogamu. CrnefyeT, OTBETCTBEHHO
OTHOCUTCS K MX NepepaboTke 1 XpaHeHWIo, YTOObI
noaAepXvBaTb NOBTOPHOE MCMONb30BaHNe MaTepuarnbHbIX
pecypcoB. Ecnu Bbl pelunnu BelbpocuTb YCTPONCTBO,
noxanymncra, Ucnonb3yiTe cneunasnbHble BO3BPaTHbIE U
cbeperatoLyne CUCTeEMbI.

XapakTepucTvKn KOMMNEKTaLUMUS ¥ BHELUHUIA BUA U3AEnns

MOryT HE3Ha4YUTENbHO U3MEHATLCA NPON3BOAUTENEM, 6e3
yXyAweHUsa OCHOBHbIX I'IOTpe6I/ITeJ'IbCKI/IX KayecTB nsagenus.
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Osakyemo Bam 3a noKynky TeXHiku
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dDyHKUiOHaNbHICTb, AN3alH i BigNOBIQHICTb CTaH4apTaM SKOCTI
rapaHTyoTb Bam HaginHICTb i 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI 4aHOro
npvnagy.

Byab nacka, yBaxHO npoynTanTe AaHUi NOCIOHMK 3 ekcnnyaTadii Ta
36epiraiTe 1Oro B AKOCTi AOBIAKOBOrO NOCIGHMKA NPOTSAroM yCbOoro
TEpMiHy BUKOPUCTaHHSA Npunagy.

M’sacopy6ka npusHadeHa Tinbku AN BUKOPUCTaHHSA B MOBYTOBMX
(oomaluHix) ymoBax.
3a yMOBM JOTPUMaHHS NpaBwn ekcnnyartauii Ta
LliNbOBOro NPU3HaYeHHs1, YaCTUHU BUPOBY HEe MIiCTATb
LWIKIANMBMX ONS 300POB’'st PEYOBVH.

TexHi4Hi xapakTepucTUKN

Mogenb: MR-852

ONEeKTPOXNBIEHHS:

Pig cTpymy - 3MiHHUN;

HowmiHanbHa yactoTta 500,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
MakcumanbHa nikoBa noTyxHictb: 1000 BrT;
HominanbHa notyxHictb: 300 BT;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs enektpocTtpymom li;
BrkoHaHHSA 3ax1CTy KOPMyCy enekTponpuBoay

BiJ MPOHMKHEHHS BOMOrn: 3BnyariHe, signosigae IPX0
Pexxum pob6oTu: yac 6e3nepepsHoi pobotun 5 xB, naysa 10 xB.
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Cknag npunagy
MantoHok 1 / CtopiHka 2

. Bumukad / nepemukay pexumis

. Kopnyc npusoay

. KHonka cpikcaTop kpinneHHs

. Bxig ansa Tpy6kn nogpibHoBava

. lToBxa4 aonsa npoaykTis

. NigooH onsa npoaykTis

. Kopnyc nogpi6HioBava

LLHek

. Hixx xpectoBumn

10. Hi>xx AnCKOBbIA TOHKUIA

11. Hix amMckoBui cepeaHin

12. lanka

13. Hacapgka aons koBbac

14. Hacapka Kebbe

15. KomnnekT Hacagok TEPOK/LLUMHKOBOK
16. Hacagka-npec ans m’sikux oBoMiB i Arig,

©ONDOTAWN =

3axoau 6esnekn

LLlaHOBHMM KOpPUCTYBa4, AOTPUMaHHSA 3aranbHOMPUAHATUX
npaBun 6e3neku i npaBun BUKNageHUX y AaHOMY KepiBHULITBI
pOoGMTL BUKOPUCTAHHA JAHOTO Npunaay BUKIOYHO Ge3nevyHuM.

YBATA!

- Hikonn He 3aHyptonTe enekTponpunaz, Moro Mepexesun LLHYp Ta
BWUMKY Y BOAY abo iHLi piguHu.

-He ponyckavite noTpannsHHA BOAM | BONOMM Ha eNeKTPuYHi
YacTWHU Npunagay.

- He Gepitb Nnpunag MOKpMMU pykamu.

- Mpn HepgoTpuMmaHHi NpaBuN BMHUKAE HebGe3neka ypaxeHHs
enekTpocTpymom!
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- Hikonn He 3anuwaniTe yBiMKHEHWI enekTponpunag 6e3
Harnagy!

- 3aBxan BUMMKanTe Npunag i3 Mepexi >XMBNeHHs, SKLLIO

BiH 3anuwaeTbcs 6e3 Harnsay, a Takox nepeq 36npaHHaM,
PO3BUPaHHAM Ta YULLEHSM.

- 3abopoHaeTbCA BigknoyaTn Npunag Big Mepexi BUCMUKYBaHHSAM
MepexeBOi BUINKM 3 PO3ETKN 3a kaberb.

- Mepepn BMKOpPUCTaHHAM Npunagy nepekoHamnTecs, Wwo

Hanpyra XvBMNeHHs 3a3HadeHa Ha nNpunagi Bignosigae Hanpysi
enekTpomepexi y Bawomy gomi.

- BrukopucTaHHs enekTpuyHuX nogoBxyBayiB abo nepexigHukis
MepeXeBOi BUMKM MOXE CTaTh NPUYMHOO MOLUKOAXKEHHS
enekTponpunagy i BUHUKHEHHS NOXeXi.

- AKWo Balw npunag BHECEHWI 3 X0Nnoay B Tense NpuUMILLEeHHs, He
BMUKaWTe Npunag npoTsiroM 2-X roauH, Wwob YHUKHYTU NONOMKM
Yepes yTBOPEHHS KOHAEHCATy Ha BHYTPILLHIX YacTUHax npunaay.
- Hikonn He B1kopucTOBYNTE Npunag, KO NOLIKOOXEHWUN LLUHYP
abo Burka, SIKLO Npunaj He Npawutoe HanexHUM YUHOM, SKLLO
npunag nowkomxkeHnn abo notpanue y Boady. He pemoHTynTe
npunag camocCTiiHO, 3BEPHITbCS B HANONMKYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.
-He BukopucToByiiTe Byab-siki MPUHANEXHOCTI WO He BXOAATb B
KOMMNEKT npunagy.

- Llen npuctpiii He npn3Ha4YeHo Ans BUKOPUCTaHHS OiTbMU

Ta noabMy 3 0bMexeHnMy isYHMMKN Ta PpO3yMOBUMU
MOXnuBoCTAMMU. [py BUKOpPUCTaHHI Npunagy nobnuay aiten,
HeOoOXigHWUI NOCTIVHUIA KOHTPOIb AOPOCMX.

- He posBonsiiTe gitam rpatuca 3 npunagoM Ta nakyBanbHUMU
mMartepianamu.

- He ponyckavite TOpKkaHHS LUHYpa XMBMAEHHSI 4O HarpiTMx 4m
rOCTPUX MOBEPXOHb.

- He ponyckavite cunbHOro HaTAry, 3BUCaHHA 3 Kpato CTOMy, 3anomis
i NepekpyvyBaHHS LLIHYPa XWUBIMEHHS.

- He knpavite npunag. MNMepemiwante M’scopybKy yTpumyoum
oboma pykamu 3a Kopnyc NpuBoAY, He MePEHOCITb YTPUMYOUM
TinbkK 3a Kopnyc nogpibHoBava.

- He BukopuctoByiiTe npunag no3a npuMilleHHAMU.
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- He BuKopucToByiiTe npunag nig yac rposu, LTOPMOBOTO BITPY. Y
Lew nepiog MOXuMBI CTPMOKM MePEXEBOI HaMpPyru.

Lii B eKcTpeManbHUX CUTyaLifxX:

- AKwo npunag ynase y BoAy, HEranHo, BUNMITb BUIKY 3 PO3ETKU, HE
TOpKak4nch 4o camoro npunagy abo Boau.

- Y BUNagKy nosiBu 3 enekTponpunagy aumy, ickpiHHs, CUnbHOro
3anaxy ropinoi i3onsuii, HeranHo NPUNMHITE BUKOPUCTaHHSA Npunaay,
BUMKHITb 3 PO3€TKW, 3BEPHITLCS B HANONMKIYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

YBATA!

-[lns nopgayi NpoAyKTiB B 3aBaHTa)yBanbHUIA OTBIp 3aBXau
BVIKOPVCTOBYITE LUTOBXaY 3 KOMMIEKTY, HIKONV He noJaBawite
npoaykTu pykamm!

-He TopkaiTecst 4O pyxoMUX YacTWH Mig Yac poboTu npunagy.
-Mepen po3bupaHHAM / 36ipkoto 3aBxau BigkniovanTe npunag
Bil enekTpomepexi. Po3bupaHHs BUKOHYITE TiMnbKu Nicns noBHOI
3YMUHKN PyXOMUX YaCTUH.

Mpu HepoTpUMaHHI NpaBUIl BUHMKaE Hebe3neka Ceprlo3HNX
TpaBm!

- He BukopuctoByiiTe Baww npunag Ans iHWu1x uwinemn kpim tmx, ans
SIKUX BiH MPU3HAYEHUN.

-Kopnyc enektponpusoay BcepeanHi He Mae YacTuH Lo
BMMaralTb 06CNyroByBaHHs BriacHUKOM. He BigkpuBante kopnyc
enekTponpusogy. [ns BUKoOHaHHA peMOHTY abo 06CcrnyroByBaHHs
3BEPHITbCA 40 CEPBICHOTO LEHTPY.

[Onsa KoMepuinHOro BUKOPUCTaHHA NpuabdanTe TEXHIKY
NPOMMUCNOBOrO NPU3Ha4YeHHs.

MiaroTroBka Ao po6otn




-Posnakyvite npunag, NOBHICTIO pO3MOTaNTE LUHYP >KUBIMEHHS.
OrnsiHbTe Npunag, NepekoHanTecs y BiACYTHOCTI MEXaHiYHUX
YLUKOAXXEHb YaCTUH NpUnaay, LUHYpa XXUBIEHHS Ta BUITKW.

- Mepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM BUMUATE 3HIMHI YaCTUHM SAKi
KOHTaKTYIOTb 3 npogyktamu (kpim no3 A-D) rapsiuoto Bogoto 3
MUIOUYMM 3aCcO60M, NOTIM NPOTPIThb | MPOCYLLITh;

PekomeHayeTbCa HaHeCTu Tpoxu onii Ha pyxomi Aetani HL nepeg
cknagaHHsaM abo 36epiraHHAM. [Ina ubOro MoXHa NpPoCTo NPoTEPTH
Ui geTani TKaHMHO 3rerka 3Mo4YeHoto B orlii.

- Mepen KOXHUM BUKOPUCTaAHHSAM NepeKkoHanTecs Lo npunag
BCTa@HOBIEHWUI Ha CyXil, PiBHIN CTilKin NOBEPXHI, | HAQINHO CTOITb
Ha HixKkax-onopax. HaBkono m’sscopy6ku noBMHeH ByTun BinbHWI
NPOCTip AN BiNbHOI LMPKYNALUiT NOBITPS Yepes Kopnyc NpuBOAY.
He ponyckavite noTpannsHHA nig M’ scopybKy npegmeTiB Takmx K
TKaHWHa, NUCTKV nanepy, i.T.4.

-[Nepen BKMIOYEHHSAM BUKN B PO3ETKY NepekoHanTecs Lo
nepemMukay npunagy BCTaHOBIEHUN Yy NONOXeHHs «Bukn» (OFF).

36ipka

- HaTuCHIiTb Ha KHOMKY KpinneHHs, BCTaBTe KOpnyc noapidHioBava
y BXiAHW OTBIp K MOKa3aHOo CTPiNoykoto. [1oTiM NpoBepHITL NPOTH
FOAMHHWKOBOI CTPINKM Ans HaginHoi dikcauii. (Puc 2. 2)

- BcTaHoBITh LWHEK OBMMM KiHLEM BcepeanHy Kopnycy
nogpibHioBaya. [ns Toro wo 6 cnisnanu wniun Ha Bany Tpyoku i
LIHEeKa 3nerka NpokpyTiTb MOro 4o 36iry Wil i NOBHOI NOCagku B
kopnyc npusogy. (Puc. 2.3)

- BcTaHoBITb XpECTOBMI HiXK HA LUHEK 51K MOKa3aHO Ha MarloHKy
2.4. FAKWO Hi>XX BCTAHOBIEHMI HenpaBumbHO, M’sicopybka HE Byae
MOIoTH.

- 3anexHo Big HeobXigHOro CTyneHs noapibHeHHs1 BUOepITh i
BCTaHOBITb UCKOBUI HiXX. DiKCytoYi BUCTYNU i Na3n Ha AUCKOBOMY
HOXIi | koprnyci noapibHIoBa4Ya NoBuHHI cnisnacTu. (Puc.2.5)



BcTaHoBITb | 3aKpyTiTh 3@ rOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO ranky. He
3aTarynTe ranky 3aHagTo cunbHo. (Puc.2.6)

- BcTaHoBITb NOTOK ANst NPOAYKTIB 3BEPXY Ha 3aBaHTaXyBalbHYy
yacTuHy nogpibHioBava. (Puc.2.7)
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MantoHok 2
MiaroroBka npoaykKTiB

He nepementotoTe B M’Acopy6ui KicTku, ropixuv, TBepai abo

3aMOPOXeEHi MPOAYKTU, @ TAKOX NPO AYKTU LLO MiCTATb KOPCTKi
BOSIOKHA. BupaniTb 3 m’Aca KiCTKW, CyXOXWUNNS i CMOMyYHi NniBKn
(nnisn).

[MopixXTe NpoayKTN Ha LLUMATOYKM SKi BiflbHO BXOOSTh B
3aBaHTaXyBarnbHUA OTBIp NogpibHIOBaYa.

Buknagite yacTuHy npoaykTis Ha notok. Iig nepeaHbO0 YacTUHO
nopgpibHioBava BCTAHOBITh BiANOBIAHWI NOCYA A4S rOTOBOrO dhapLuy.

BukopucrtaHHs M’sicopybku

-BukoHanTe nigrotosui onepaldii BUKNageHi BULLe;

-BbinonHuTe noarotoBUTENbHBIE ONEPaLNM U3NOXEHHbIE BbILLE;

- MigkntoviTe Npunag 4o enekTpomMepei, BKIOYITe npunag
nepemMukademM nepesiBLLM 1Oro B nonoxeHHs «Bkn» (ON). Mpunag



noyHe poboty. 3aBaHTaxymnTe i nogaBanTe 3 4ONOMOroK

LUTOBXa4ya NPOAYKTW B 3aBaHTaXKyBarbHUI OTBIp B Mipy
HeobXxigHOCTi

LLlo6 y kopnyc npuBoay M'sicopybku He NnoTpanuB Cik Big
noApiGHIYMX NPOAYKTIB, HE CNif 3aBaHTaXXyBaTu OQHOYACHO
3aHaaTo 6araTo NPOAYKTIB i 3 CUMOK TUCHYTK Ha LUTOBXaY.

Akwo nig yac poboTu KiNbKICTb hapLuy Lo BUXOAUTb 3MEHLUMNacs,
cnig ckopuctatmcs yHkuieto «peBepc» abo BUKOHATU po3brpaHHs
i OUMLLIeHHA YacTyH nogpibHIoBaYa sik 3a3HavYeHo Hk4e. Yactota
BMKOPUCTaHHSA «peBEPCY» 3anexuTb Big npoaykTis. Hanpuknag
M’SICO 3 BEMUKOIO KiMbKICTHO WM | NreBeH Moxe notpebysaTu
4aCTOro BKIKOYEHHS peBepcy abo po3brpaHHs i OYMLLEHHS.

Mo 3aKiH4YeHHI BUKOPUCTaHHSA M’ICOPYOKM BUMKHITB ii, BIOKMOYiTh
LLUHYP XWBMEHHS Bi €NEeKTPOMEpeEXi, BUKOHANTE OUYNCTKY.

Axkwo m’sicopy6ka 3ynuHunaca abo He Bugae capiu

Axwo m’sicopybka npautoe ane He Buaae daplu, Crig ckopuctatucs
YHKLED «peBepCY.

[ns uboro nepesediTb NepemMvKay B NOMOXEHHS BiOKMIOYEHO
«OFF», 060B’A3KOBO floveKanTecs MOBHOI 3yNUHKN ABUryHa i
PYyXOMMX YacTuH (6nm3bKko 5 cekyHA), NOTiM NepeBediTe Nnepemukad
B nonoxeHHs «REVERSE». «PeBepc» npautoBaTnme, noku
HaTUCHYTO i yTpMMyBaTUMe nepemukad B Ui nosuuii. Ak npasnno
[OCUTb Kiflbka CekyHA,.

IMicns dyHKUiT «peBepc» JoYeKkanTecs NOBHOI 3yMUHKM PyXOMUX
YaCTUWH i 3HOBY YBIMKHITb M'ICOPYOKY B 3BUYAHOMY PEXUMI. AKLLO
poboTa M’sicopybkm (Buxig capLuy) He NOHOBAATLCS, BiOKMIOMITh i
BiJ eneKkTpomepexi, po3bepiTb i O4NCTITL AeTani nogpibHoBaYa.

MpuroTyBaHHsA cxigHoi cTpaBu «Kebbe»
(B peuenTi un - YanHa noxka, CTn - CTOfoBa foXKa.)

HaumHka
BapanuHa 100r



OnuekoBa onia 1 %2 ctn

HapisaHa gpi6Ho umbynsa 1 %2 ctn

Cneuii 3a cmakom

Cinb 3a cmakom

BopolwHo 1 %2 ctn

MpokpyTiTe GapaHuHy 1-2 pasu

MigcmaxTe umbyno 4O 30110TUCTO-KOPUYHEBOTO KONbOpy, AoganTe
3MonoTy GapaHuHy, cneduii, cinb, i 60pOLLHO.

O6onoHka

HexwupHe m’aco 450r

BopowwHo 150-200r

Cneuii 3a cmakom

MyckaTHun ropix 1

MopgpibHeHnI YepBOHMI NepeLb 3a CMaKoM
Mepeub 3a cmakom.

[MpokpyTiTe M’ACO Tpudi Yepes m’sicopybky, JoganTe i 3miluanTte BCi
iHrpeaieHTn B Mucui. 3ayBaxTe, Oinblue M’sica i MeHLle 6opoLuHa
NOKPALLyHOTb CMakK i KOHCUCTEHLt0 060MOHKM. MponycTiTh CyMiLu
yepes M'AcopyOKy Tpu pasu.

BurotoBneHHs o6onoHku ans «kubbe» Ha Mm’saicopy6bui
Axwo m'sicopybka 3ibpaHa BigKpyTiTb raviky i npubepiTb XpecToBui
i AUCKOBUI HixX.

BcraHoBiTb Hacagkn «kebbey, sik nokasaHo Ha mantoHKy 3.
3akpyTiTb ane He NepeTAaArynTe ramky.

AHanoriYHoMy BUKOPWUCTaHHIO MPU MOMOY, OTPUMaETE Ha
M’sicopybui umniHaApu4Hy 060NoHKY ANns Bawoi cTpasu. [oknagitb
Ha4nHKy B 0OOMOHKY, HaganTe i opMy, 3aTUCHITb 3 060X CTOPIH, i
nobpe npoxapbTe Ha poSirpiTii CKOBOPOAi 3 AOCTATHBO KifbKICTIO
onii, abo y ppuTiopi.
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MantoHok 3

MpurotyBaHHA KoBbac

BukoHaiTe 36ipKy M’sicopybku 3 Hacagkamu Ansi HAYMHEHHs koBbac
KepyrumChb MastoHKoM 4.

41 g
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MantoHok 4




PekomeHO0BaHO nonepeaHbo 3aMOvUTU HaTyparbHy 0GOMOHKY
Ons Ha4YmHKK KoBbac B Tennivi Bogi Ha 10 XBUNWH i NOTIM peTenbHO
NPOMUTY NMPOTOYHOK XOINOAHOK BOAOH).

MpuroTyBaHHs NOKLWWHMU (NacTu)

- O6epiTb TOHKUII a0 CepeaHii UCKOBUM HixX..

- BukoHarTe 36ipKy sk 3a3Ha4eHO Ha CXeMi pucyHka 5.

- Yac 6e3nepepBHOi pob0TM HE NOBUHEH NepeBuLLyBaTh 3
XBUTUHW.

- [ns oTpumaHHs siKicHOro pesyneraty 6esnepepBHO
nogasanTe B
nigaoH AN NPOAYKTIB TiCTO Anst nacTu.
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MantoHok 5
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BukopuctaHHA cCOKOBUXUMANKu

CokoBwKMMarka npu3HadeHa Ans BUTOTOBIIEHHS COKIB 3
M’SIKUX NIOAIB.

BukopuctoByinTe A8 OTPUMAaHHSA COKY TiflbKU CBIXKI (OPYKTH i
0OBOYi 6€3 YEePBOTOUMHM | THUI.

B cokoBwxumMarnky He MOXHa KracTu KOPCTKi YaCTUHM nrogis
(kicToukm abpwmKoc, CnmB, NEPCUKIB, BULLEHb, KICTOYKM OWHI.
Coku aesiknx oBouiB, OPYKTIB i Sirig MOXyTb nocdapbysaTtu
nnacTyKoBi AeTani COKOBVXMMAnkuU. Ans ix BuaaneHHs
BVIKOPWCTOBYITE Xap4yoBy copy.



MigroTyvite Nnpunag Ans NPUroTyBaHHS COKY BUKOHABLUN
CKNafaHHA AK 3a3Ha4eHO Ha MastoHKy Hkye. (Man. 6)
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MantoHok 6

BukopuctaHHA Hacagok Tepok | WMHKOBOK

Y KOMNNeKT ansi NogpibHEHHs1 0BOYiB BXOAUTb TPY 3HIMHMX

Hacagku-6apabaHa.

[na nigroToBK1 NPUCTPOIO 40 HapPI3KK:

- 3aTUCHYBLUM KHOMKY dhikcaTopa KpinmneHHs, BCTaHOBITb
NnacTKoBY OCHOBY TPYOKU y BXiAHWUIA OTBIp Kopnycy
NPUCTPOIO | MOBEPHITL NS gikcaLii NpOTN roAUHHMKOBOT
CTPINKW.

- MomicTiTe NOTPiGHY Hacagky-6apabaH B NnacTnkoBy
BCTaHOBIEeHy TpyOKy. [MpoBepHiTb Hacagky- 6apabaH 3a
rOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO Tak Wwo 6 BiH ByB 3akpinneHunin
npaBuUrbHO.

- [MoMmicTiTb WTOBXaY ANA NPOAYKTIB B BEPXHIO YACTUHY
nnacTyKoBOi TPyOKM i BUKOPUCTOBYITE MOro Ans
aKypaTHOro npoLUTOBXyBaHHsi oBovei.(Man.7)
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MantoHok 7

YuweHHs Ta pornaa

YBATA!

- Hikonu He 4nctuTe M’'scopy©bKy NigkmoyeHy 4o Mepexi.

- MNepen YMLLEHHAM BUMKHITE M’iCOpyOKy i AovekanTecsi MoBHOI
3YMUHKN PYXOMUX YaCTUH.

- Hikonu He 3aHyploiTe eneKkTponpuBoL NOro MepexeBuii LLIHYP

i BUNKy y Bogy abo iHwi pignHn. He muiiTe npmsig Bogoto abo B
NOCYAOMUIHIV MaLLUWHI.

- He BrKopucTOBYIiTE @abpa3nBHi Ta CUMbHO AitoYi YMCTaYi 3acobu,
PO3YMHHUKM, NYT, MeTanesi NpeaMeTH i MoYarnku. XrnopoBMiLLlytoui
MUIoYi 3acoby MOXyYTb 3HEGapBUTY AeTani M'copyoKu.

-[iNs OYMLLEHHS JOCUTL BUKOPUCTOBYBATU TEMMy BOAY 3 MUMbHUM
PO34YNHOM.

Bigpaay nicns 3akiH4eHHS BUKOPUCTaHHS po3bepiTb
M’sicopy6Ky B 3BOpOTHbOMY nopsaky 36ipui. (Man. 8) ns
pPO36UpaHHS MOXXHA CKOPUCTATUCS 3BUYAMHOKD NIIOCKO0
BMKPYTKOHO. 3 ii JONOMOrOt0 Nerko BiAKpYTUTY ranky, i BUTArTK
OUCKOBUI HiX.

Bumwniite BCi 3HIMHI YaCTMHWN XONOAHOT YN TEMMOK0 BOAOH i
M'SIKUM MUIOUYMM 3ac060M. OUMCTKY ANCKOBUX HOXIB 3py4HO
BMKOHYBATU 32 JOMOMOIOK HEVMOHOBOI LUITKM.




[Micns ounLLeHHs NPOTPITh YaCTUHU CyXUM YUCTUM
PYLLUHWUKOM, i AalTe NOBHICTIO BUCOXHYTH.

Kopnyc enektponpusoay crnepLuy NpoTpiTe M’IKOKO BOSIOrOK
TKaHWHOLO, NOTIM BUTPITb HACYXO CYXUM YMCTVM PYLUHUKOM.
PekomeHayeTbCA HAaHECTM TPOXU Onii Ha pyxomi AeTani nepeq
cknagaHHsaM abo 36epiraHHAM. [ns uboro MoXxHa npocTo
NPOTEPTH Ui AeTani TKAaHWHOI 31erka 3MO4YeHO0 B Ofii.
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306epiraHHs

MantoHok 8

- MNepepn 36epexeHHsIM BiAKMOYiTh Npunag Big Mepexi.

- OunCTiTh, MPOTPITh HACYXO | NPOCYLWIiTh Npunag nepeg
30epexXeHHsM.

-LLo6 He BTpaTUTK OKpemi AeTani, 36epiTb M'sicopy6Ky abo
306epiraiiTe B 3aBOACHKIN yNaKkoBL.

- 36epiraiite npunag B Cyxomy, NpOXornoAHOMY, He
3anurneHomy Mmicui Aaneko Big Aiten i noger 3 obMexeHumn
Di3NYHNMM Ta PO3YMOBMMUN MOXITMBOCTAMMU.



YTunisauis

Llen npoayKT Ta MOro YacTuHW He cnig BUKMaaTu pa3om 3
AKMMu-Hebyab Bigxogamu. Cnia, BignoBiganbHO CTaBUTUCH
00 ix nepepobku i 36epexeHH:o, Wob niaTpumyBaTy NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHA MaTepianbHNX pecypcis. Akwo Bu Bupiwmnm
BUKUHYTW NPUCTPI, Oyab nacka, BUKOPUCTOBYMTE cneLianbHi
NOBOPOTHI i 36epiratodi cuctemm.

XapakTepuCTVK1 KOMMNAeKTawis i 30BHIiLHI BUrNSA BUPoby
MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATUCS BUPOOHMKOM, 6€3 NoripLueHHs
OCHOBHMX CMOXMBYNX SIKOCTEN BUPODY.



[lnsa HoTaTok
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O3HaKoMUTBLCS CO BCEM NEepeYHEM U3aenui
ToproBov Mmapku «Maestro»
Bbl MoxeTe Ha MHPOPMaLMOHHOM CarTe KOMMaHun

- Mocyna n3 antoMuHns - KyxoHHble npoueccopbl

- Habopbl nocyapl - Xneboneun

- OManupoBaHHas nocyaa - TocTepsbl

- YariHukun - Asporpunb

- Habopbl HOXel - OnekTpuyeckne nevm

- KyxoHHble npvHaanexHocTu - CoKOBbDBKMMAnKN

- CTonoBble Habopbl - Msicopy6ku

- Kacbetepui - OnekTpryeckne YanHukn

- Akceccyapbl - Meinecocsbl

- Tepmocsbl - YTiorn

- XnebHuubl - MaporeHepatopsbl

- MNMocypna n3 ctekna - Yxon 3a Boriocamu

- Kocbeapku - Knumatnyeckoe obopygoBaHue

- Kocbemonku - Bechl
feel-maestro.eu
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